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Zie verassing brood
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BROOD & SANDWICHES

0 ,1+2 1ste prijs voor mini, 2de voor nomaal, gesloten +0,40€
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KOUD BUFFET
Vraag onze suggesties van buffet
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Groenten terrine en tuinkruiden vinaigrette
Linzesalade,spekjes van gerookte eende
Kom van platte kaas met tuinkruiden en radijs,
geroosterde baguette.
Gemarineerde zalm met aromaten op een bed
van aardappelen en zoete ajuinen
Spies van kip Tikka masala met een indische
witloofsalade
Roastbeef sneetjes, boeren salade
Gemarineerde gambas met limoen en courgettes
Salade Dauphinoise (icebergsla, walnoten,
comté, rouwe ham, tomaten, vinaigrette
Warm
Aardappelen gratin sawyard

Warm gerecht (koud geleverd)
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Walking Dinner
Keuze uit koude gerechten
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Walking Dinner

Keuze uit warme gerechten

+ "
& B
K
M %(
Soep naar keuze % ?()
Cannelloni ricotta en spinazie @ &()
Deegwaren met eekhorentjesbrood @ &()
Eendenborst met 4 peperbollen en balsamiek azijn & @&)
Eendenborst met appelsiensaus & @&)
Eendenborst met Chinese kruiden =B&)
Kalfsfilet met Marsala wijnsaus & @&)
Kalfsfilet met mosterd van Meaux & @&)
Kalfszwezeriken met krieken in een Portosaus & ?&)
Kalfszwezeriken op normandische wijze & ?&)
Kipstukjes in een zachte currysaus ;&()
Kipstukjes met citroenroomsaus 1 &()
Kwartel filet met saffraan en basilicum =B&)
Lamsbout met een lepel te eten =B&)
Lamsfilet in een dragon roomsaus =B&)
Lamsfilet met honing en Provencaalse kruiden =B&)
Osso bucco =B&)
Paella &)
Parelhoenstukjes in een xeres azijnsaus =(()
Parelhoenstukjes met morieljes =B&)
Ravioli met foie gras & @&)
Ravioli met kalfszwezeriken en oesterzwammen & @&)
Ravioli met twee zalm en wodk acitroensaus =B&)
Scampi met curry & @&)
Scampi met zwarte bonensaus & @&)
Tongfilet met Noordzee garnalen & @&)
Tongfilet in een tuink ruidenbouillon & @&)
Vis waterzooi & @&)
Zalm in een zurkelsaus =B&)
Zalm met spekjes en bieslook =B&)
Zonnevis met kleine groenten & @&)
Zonnevis met witloof & @&)
Dessenten
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KOUDE VOORGERECHTEN

Zie terrine afd. Koud buffet
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WARME VOORGERECHTEN
Zie ook kalfszwezeriken, foie gras en vis
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& 2de prijs als voorgerecht
# -18& - (4& % . %&/ 0 'ow ‘B *
# - (. % , 0 tox ‘B *
# - 0 ' ‘B *
# - % '0% ? %< % 0 v C *
# - %&/ (- 0 ' ‘B *
# - 4 13% % 0 " ‘B *
# - - & ( 0 " ‘B *
# - % &%, '% '& -1& & 0 " ‘B *

New # -- , 2 & 0 tox ‘B *
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SCHALDIEREN

$ 500 tot 550 gr
# 2 13% % 6- 0 c * *
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# %, & 0 b c =
# I % 0 c * v
# ( 0 c * *
# ( / 0 B * *

% 2de prijs als voorgerecht

# ) 64 [ 0 tox tox
# Yy 02M [ 0 ' tE
# ) % ? % 0 ' '
# ) - % ? 0 ' '
# ) 1% 0 " "
# ) )@ '2%4 = ?% 0 c * '
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GARNITUUR
# 6 %- ! - 0 tox
# + - - 0 tox
# " [ && 0 tox
# #. 0 *
# + 2 & 0 *
# +18&&% 1 0 *
# + %<E L, & '8 0 *
|
# $ % M 0 *
# 2 %! - 0 *
# 0 & &2 &&& 0 tox
# =, - 0 '
# 7 - % - 0 '
# +18&& - 0 tox
0
# , / 0 tox
# , -1& - 0 tox
# y (, -'& I 0 "ok
# , -1& % &%,' &% &% ' ! % 0 *
# .-l % 0 *
# s - 0 *
# 2 &4 /!, 0 C*
# 2, 0 *
# , 0 *
# +18&& 0 *
# +18&8% - 0 "X
# , % %% 2 J 0 tox
# $T 0 tox
New # $/ & & 0 tox
# $/ " 0 'C*
# $/ % &%, 0 tx
# 8 / 0 *
# o / 0 *
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$
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/
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# Yyl 4 % 0 c*
# Y12 # 0 *
# 7 VE-1& % 0 L
# =- 4 & 0 B'C *
# L :2%4' 4 ['4 - 4 L ok
# 2 % 0 ok
# +& , S % ) % 0 " ox
# ) 22%4 % 0 ok
# 0 2 I"4 ., %! 0 *
# & !, - & ! &( % 0 *
# ) L % &%, 0 *
# % 0 *
# % ., )% 0 *
# $, % ' 1%< 0 *
# ) . %& [ 0 *
# B 2 0 2%4 0 ok
# &1, L& (/ " 0 'k
C
New "% & & & ) 'C *
# I &4, %% 0 ok
# 6 2 -'(4 ,!%'6D!G < 0 ok
1 %
New # (42 4 ) 'C *
# D1&( % % ' 4 % 0 ok
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ROOMIJS EN SORBET

zelfgemaakt met volle melk en room
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130ml per portie
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TAART MET CHOCOLADE
Vormen: c=rechthoekig, r=rond, b=stronk
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TAART MET FRUIT
Vormen: c=rechthoekig, r=rond, b=stronk
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VLAAIEN
Prijs voor vlaaien van 22cm 5/6p. Bestaat van 20 tot 28 cm
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