raiteur Patissie

ENTREES
POTAGES
Chaud
Min 3 Lit Bisque de crevettes grises Lt 12,00€
Min 3 Lt Bisque de homard Lt 1560€
Min 3 Lt Bouillon de langoustines aux champignons Lt 1560€
Min 3 Lt Brocoli Lt 680€
Min 3 Lt Carotte a la coriandre Lt 6,80€
Min 3 Lt Cerfeuil Lt 6,80€
Min 3 Lt Champignons des bois Lt 8,60€
Min 3Lt Concombre Lt 6,80€
Min 3 Lt Creme d'asperges vertes a |'oseille Lt 1230¢€
Min 3 Lt Creme de courgettes au basilic Lt 6,80€
Min 3 Lt Creme de St-Jacques aux champignons Lt 1560¢€
Min 3 Lt Creme de witloofs aux crevettes grises Lt 16,50 €
Min 3 Lt Curry Lt 680€
Min 3 Lt Harira, bouillon de tomates aux ris de veau Lt 16 50 €
Min 3 Lt Laitue Lt 680€
Min 3 Lt Minestrone a la milanaise Lt 760€
Min1Lt Minestrone de homard Lt 2490€
Min 3 Lt Morilles et foie gras Lt 1940 €
Min 3 Lt Moules au safran Lt 8,50€
Min 3 Lt Oignon gratiné Lt 760€
Min 3 Lt Oxtail de biche aux ravioles de foie gras Lt 16,50 €
Min 3 Lt Poireaux Lt 6,80€
Min 3 Lt Pois et cresson, saucisse a |'ail Lt 700€
Min 3 Lt Soupe de grenouilles a la laitue Lt 19,40 €
Min 3 Lt Soupe de pois frais au curry Lt 680€
Min 3 Lt Tomate au mascarpone et basilic Lt 680€
Min 3 Lt Tomate au poivre vert Lt 680€
Min 3 Lt Velouté de mdche aux girolles Lt 8,60€
Min 3 Lt Velouté de mdche et avocat au saumon fumé Lt 1560€
Min 3 Lt Velouté de pois cassés et ses feuilletés aux lardons Lt 850€
Min 3 Lt Velouté de witloofs au crabe Lt 1560 €
Min 3 Lt Waterzooi Lt 6,80€
Min 3 Lt Witloof Lt 680€
Froid
Min 3 Lt Concombre et crevettes Lt 11,00 €
Min 3 Lt Cresson et écrevisses Lt 16 50 €
Min 3 Lt Gaspacho Lt 690€
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FOIE GRAS
Chaud
Min 5 Escalope de foie gras aux poires a la creme de cassis Por 20,70€
Min 5 Escalope de foie gras aux pommes caramélisées Por 19,40€

Min 5 Escalope de foie gras et légumes grillés, sauce au vinaigre balsamique Por 16,50 €

Min 5 Escalope de foie gras, tatin aux oighons Por 20,70€
Min 5 Pastilla de caille et foie gras aux fruits secs Por 18,00€
Min 5 Raviolis de foie-gras, sauce périgourdine Por 13,80€
Min 5 Salade liégeoise au foie gras Por 1520€
Froid
New Min5 Tartare de beeuf, foie gras et brioche Por 13,80€
Min 8 Marbré de homard et foie gras salade a I'huile de pistache Por 13,70€
Min 5 Médaillon de foie gras, poires au gingembre Por 13,80€
Min 5 Rouleau de printemps au foie gras et champignons noirs Por 13,80€
Min 5 Salade au foie gras mi- cuit ou fumé Por 1520%€
Min 5 Sushi de foie gras au Porto Por 13,80€
Min 5 Terrine de foie gras, petite crépe chocorange Por 13,80€
Bloc
Min 5 Confiture d'oignons Por  0.60€
Min 300gr Foie gras de canard mi-cuit Kg 135,00
Min 400gr Foie gras d'oie mi- cuit kg 170,00
Min 4 Gelée au porto, Sauternes, kriek Por 080€
Min4 Chutney ananas tandoori Por 100€

ENTREES FROIDES Voir les terrines dans buffet froid

Volailles
Min 4 Le trio de magrets de canard en salade Por 930€
Min 4 Taboulé a I'émincé de volaille aux herbes Por 8,20€
Salades

Min 4 Homard, St-Jacques, magret fumé, foie gras, salade Por 25,40%€

Min 4 Salade au magret fumé Por 8,70€

Min 4 Salade au parfait de roquefort et noix Por 11,60€

Min 4 Salade d'asperges et fenouil aux crevettes grises Por 11,60€

Min 4 Salade de concombres au poulet tandoori Por 10,60€

Min 4 Salade de concombres aux scampi, sauce au curry Por 11,60€

Min 4 Salade de homard aux pommes, sauce au curry léger Por 2160€2280%€

Min 4 Salade de homard et St-Jacques au fenouil a I'aneth Por 21,60€22,80%€

Min 4 Salade de homard, vinaigrette homardine au Xéres Por 2160€22,80%€
New Min 4 Salade de scampis et asperges a la parmesane Por 1160€

Min 4 Salade de scampi et magret fumé, vinaigrette au thym Por 11,60€

Min 4 Salade de St- Jacques au carpaccio de foie gras  Min 6p Por 19,80€

Min 4 Salade de St- Jacques aux asperges, créme aigre Por 18,40€

Min 4 Salade de St- Jacques et fenouil au citron confit Por 15,00€

Min 4 Salade de vermicelles aux crevettes, au vinaigre balsamique Por 10,60€

Min 4 Salade de witloofs, trévise, roquette, noix, poires, Ganda et Por 14,00€

croustillant au parmesan

Min 4 Salade des trois fromages italiens Por 8,70€

Min 4 Salade gourmande aux poissons fumés Por 12,10€

Min 4 Salade paysanne aux deux canards Por 10,60 €

Min 4 Salade russe aux goujonnettes de sole, sauce gribiche Por 13,30€

Viandes
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Min 4 Boeuf mariné aux petits Iégumes et vinaigre de Xérés Por 10,60€
Min 4 Carpaccio de boeuf au parmesan Por 960€
New Min 4 Carpaccio de veau gremolata a I'orange Por 10,60€
Min 4 Carpaccio de veau sauce tonato Por 10,60€
New Min4 Brochettes de magret fumé, chévre et raisins Por 10,60€
Min 4 Gaspacho de melon, Pata negra, tuile de pain Por 1160€
salade de champignons
Min 4 Salade de beeuf a la thai Por 10,60€
New Miné6 Nems de canard, sauce that por 10,60€
New Min 6 Gaspacho de petits pois, chévre et magret fumé Por 10,60€
Crustacés
Min 4 Bavarois de crevettes grises au saumon fumé Por 1410€
Min 4 Brochette de scampi mariné au soja, salade de fenouil et poivrons  Por 15,10 €
Min 4 Carpaccio de coquilles St-Jacques et betterave rouge, sauce au Por 16,00€
wasabi

Min 4 Caviar d'aubergine et scampi a la vinaigrette de poivrons Por 12,70€

Min 4 Homard belle-vue (550gr) Por 31,20€35,20€
Min 4 Marbré de homard et foie gras, salade d I'huile de pistaches Por 17,70€
Min 4 Rillettes d'écrevisses a la créme de concombres Por 1180€
New Min 4 Crépes vietnamiennes aux scampis et champignons noirs Por 1520€
Min 4 Rémoulade de scampi, pomme et céleri Por 8,60€
Min 4 Salade de coquilles St-Jacques, vinaigrette au citron vert Por 1750%€
New Min 4 Salade de scampis, sucrines et pamplemousse Por 950€
New Min 4 Salade parmesane aux scampis et asperges Por 1160€
Min 4 St-Jacques dans son bouillon froid de cresson Por 17,80€
New Min 4 Verrine d'avocat, ceuf brouillé et rémoulade au crabe Por 1050%€
New Min4 Tomate crevettes revisitée Por 1050€
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Poissons.

Min 4 Carpaccio de lotte au basilic et citron Por 19,40€

Min 4 Carpaccio de thon, brunoise de céleri et truffe, pétale de parmesan Por 19,00 €

New Min 4 Carpaccio de thon, créme au parmesan, vinaigrette a la Por 1650€

tartufata

Min 4 Duo de tartare de thon et lotte présenté a la japonaise Por 18,00€

Min 4 Filets de rouget en vinaigrette de légumes Por 12,10€

Min 4 Fonds d'artichaut au saumon fumé Por 1160%€

Min 4 Gateau de tartare de saumon aux légumes croquants Por 11,60€

Min 4 Mille-feuilles de saumons a la mousse de cresson Por 12,00€

Min 4 Papillote de tartare de saumon et de lotte, sauce au soja Por 1520€

Min 4 Rouleau de saumon et mozzarelle Por 990€

Min 4 Rouleaux de tartare de saumon aux légumes chinois Por 11,60€

Min 4 Salade d'artichauts et pommes de terre, saumon fumé et creme aigre Por 11,80 €

Min 4 Salade japonaise au thon et saumon mi-cuit, sauce moutarde au Por 1210€

curry

Min 4 Saumon fumé extra-doux, blinis, créme aigre Por 12,10€

Min 4 Saumon mariné a |'aneth ou aux zestes d'orange et poivre rose Por 8,70€

Min 4 Saumon mariné aux tomates, coriandre et vinaigre balsamique Por 11,60€

Min 4 Tartare de maquereaux au citron vert Por 12,10€

Min 4 Tartare de saumon aux agrumes et chips de gingembre Por 11,60€

Min 4 Tartare de saumon mariné au yuzu, gaspacho d'asperges Por 12,10€

Min 4 Tartare de thon a la créme aigre et raifort Por 13,30€

Min 4 Tartare de thon, créme a la moutarde en grain Por 1650€

New Min 4 Tataki de thon salade thai Por 12,10€

Légumes

New Min 4 Charlotte d'asperges d la ricotta, estragon et tomates Por 950€
Min 4 Gateau de cheévre frais aux courgettes Por 1160€

Min 4 Gateau de mozzarelle et avocat Por 11,60€

Min 4 Profiteroles au chévre frais et miel, salade aux lardons Por 9,70€

Min 4 Tomate a la mousse de légumes Por 960%€

Min 4 Tomate au caviar d'aubergines, tapenade Por 830€

New min 4 Pan con tomate, jambon de Parme Por 6,00%€
New Min4 velouté de petits pois, morilles et lait de coco Por 8,00 €
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ENTREES CHAUDES
Voir aussi ris de veau, foie gras et scampis

Volailles
Min 4 Salade tiede de filets de caille grillés et roquette Por 1390€
Crustacés
Min 4 Brochette de ris de veau et scampi, sauce a la graine de moutarde Por 15,60 €
Min 4 Brochette de St jacques au jambon cru sauce au poivron jaune Por 16,10€
Min 4 Croquant de langouste et saumon a |'échalote Por 16,10€
Min 4 Fonds d'artichauts au homard et morilles Por 18,40€
Min 4 Gambas sauce créme d'ail Por 12,70€
Min 4 Gratin de scampi aux asperges Por 13,90€
Min 4 Gratin de witloof aux crevettes grises Por 12,10€
Min 4 Langoustines sur son coussin de cépes et Rattes Por 18,10€
Min 4 Noix de St Jacques et asperges en bouillon au gingembre Por 14,00€
Min 4 Pithiviers de Saint-Jacques aux truffes Por 17,90€
Min 4 Saint-Jacques aux artichauts et cepes Por 14,60€
Min 4 Saint-Jacques, coulis 'oignons rouges Por 14,60€
Min 4 Scampi au fenouil, sauce au Pernod Por 12,10€
Min 4 St-Jacques a la créme de céleri Por 16,10€
Min 4 St-Jacques au velouté de potiron Por 16,10€
Min 4 St-Jacques grillées au coulis de persil Por 16,10€
New Min 4 Pain perdu aux écrevisses et champignons por 16,00 €
Légumes
Min 4 Asperges et morilles a la creme, jambon Serrano Por
Min 4 Aubergines alla parmigiana Por
Min 4 Fonds d'artichauts aux morilles Por
Min 4 Poélée d'artichauts et champignons des bois, pain a I'ail Por
Min 4 Tarte fine aux cépes a la fondue d'aubergines Por
Min 4 Tartelette de witloof a la biere, jambon Ganda séché Por
New Min 6 Fleurettes de chou-fleur réties au parmesan Por
New Min6 Manakish (pizza) au za'atar et d la feta Por
New Min 4 Rouleaux d'aubergine a la feta et pignon Por
Feuilletés
Min 4 Asperges a la créme de cerfeuil Por 11,60€
Min 4 Aux champignons des bois Por 12,10€
Min 4 Caille au Porto et champignons Por 12,10€
Min 4 Crabe aux asperges vertes Por 15,10€
Min 4 Croustade de homard Bonne-femme Por 1990%€
Min 4 Légumes croquants, sauce tomate au basilic Por 11,60€
Min 4 Saumon et épinards, sauce a |'aneth Por 10,60€
Min 4 Scampi aux witloofs Por 13,90€
Min 4 Scampi et St-Jacques et légumes d'ailleurs Por 16,10€
Min 4 St-Jacques aux poireaux croquants Por 15,40€
Min 4 Tarte fine aux cépes et fromage de Passendaele Por 10,60€
Min 4 Witloofs et ris de veau, sauce aux morilles Por 14,60€
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Pates
Min 4 Cannellonis a la ricotta et épinards 3x Por  8,00€
Min 4 Cannellonis d la viande de veau et épinards Por 860€
New Min 4 Cannellonis aux champignons des bois Por 9,60€
Min 4 Gratin de pates aux aubergines Por  7,00€
Min 4 Gratin de pates aux cepes et tomates Por 830€
Min 4 Lasagne aux légumes Por 8,00 €
Min 4 Lasagne bolognaise Por 8,00€
Min 4 Lasagne de saumon au cerfeuil Por 8,00%€
New Min 6 Lasagne aux champignons truffés por 1100€
Min 4 Penne sauce fromage et jambon Por 750 €
Min 4 Raviolis au foie gras, sauce aux ceépes Por 15,00€
Quiches 22cm Existe de 20 a 28 cm
Min 1 Asperges et persil St 18,00€
Min 1 Aubergines et feta St 17,00€
Min 1 Brocolis St 17,00 €
Min 1 Camembert et pommes st 17,00€
Min 1 Champignons des bois St 1890€
Min 1 Chévre et poires St 17,00€
Min 1 Chévre, tartufata et tomates séchées St 21,20€
Min1 Comté et tomates cerise St 1700€
Min 1 Courgettes et chorizo St 1750€
Min 1 Courgettes et fomates St 1700€
Min 1 Epinards St 17,00€
Min 1 Fenouil, chévre et tomates confites St 18,20 €
Min 1 Filets de rouget et légumes de la méditerranée St 1850€
Min 1 Fines herbes St 17,00 €
Min 1 Fromage de chévre et poires St 17,00€
Min 1 Lorraine St 17,00 €
Min 1 Magret fumé St 1850€
Min 1 Moules et petits l[égumes St 1750€
Min 1 Mozzarella tomates St 17,00 €
Min 1 Poireaux st 17,00€
Min 1 Poireaux et lotte St 1890 €
Min 1 Poulet a I'indienne St 1750€
Min 1 Ratatouille St 17,00€
Min 1 Saumon et persil St 1750€
Min 1 Scampis, pesto et parmesan St 1850€
Min 1 Aubergines, chévre et tomates St 20,00€
Min 1 Truite fumée et oseille St 1850€
Min 1 Witloof et lardons St 18,00€
New Risotto
Min 5 Aux champignons por  9,00€
Min 5 Au saumon fumé por  9,00€
Min 5 Aux aubergines por  9,00€
croustades
Min 4 Aux ris de veau Por 16,10€
Min 4 Vol au vent Por10,00€ 12,00 €
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Poissons
Min 4 Bottillon d'asperges au saumon, sauce safran citronnée Por 12,10€
Min 4 Croustillant de sole et Iégumes aux échalotes Por 12,10€
Min 4 Filet de bar en croute au pesto et épinards Por 13,20€
Min 4 Thon en bouillon au soja et citron vert. Por 16,40€

24/09/2025



