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Reclips, een naam die voor de fijnproevers van de metropool garant staat voor kwaliteit. De chef-kok, een leerling van
Lendtre, (Parijs) stelt u een groot assortiment hartige gerechten
(voorgerechten, hoofdgerechten, buffetten) en nagerechten (gebak, ijs) voor.

Reclips stelt u in zijn catalogus een brede waaier aan klassieke of moderne gerechten voor, gaande van de
streekkeuken tot en met de wereldkeuken.

Wij staan voor u klaar om u te helpen bij uw keuze zodat u tijdens uw lekkere etentjes ten volle kan genieten.

e Recepties
Meer dan 30 jaar ervaring met het tevreden stellen van onze klanten met hun geslaagde recepties.
Voor uw recepties stellen wij u verfijnde warme of koude aperitiefhapjes voor, bereid met al onze liefde voor de
gastronomie en geleverd op presenteerbladen indien u dat wenst
Personeel voor service en drankjes zijn ook beschikbaar.

e Buffetten
Warm of koud buffet voor minimum 10 personen,
Een feestelijk samenzijn rond mooi gepresenteerde gerechten.
Dankzij deze formule kan de gastheer of gastvrouw zich met de gasten bezighouden. Het buffet kan ook een warme
schotel met saus omvatten.
U kunt bij ons ook alle benodigdheden huren.

Een grote verscheidenheid aan themabuffetten - Frankrijk, Itali€, Spanje of internationaal — geven u de kans om een
beetje te reizen en de verschillende smaken uit de wereld te proeven.

e De keuken

Op basis van kwaliteitsproducten biedt onze keuken u een grote keuze aan koude schotels of aan bij u thuis op te
warmen gerechten aan, aangepast aan uw eigen materiaal. Wij geven u advies om u hierbij te helpen en zo uw gasten te
verwennen.

Raadpleeg ook onze wekelijkse suggesties. Https://www.reclips-webshop.be/de-suggesties

Het hele jaar door staan wij klaar om u culinaire genotmomenten te verschaffen. Wij luisteren naar uw wensen en
behoeften en leveren u de beste producten voor de meest gunstige prijzen.

De catalogus is niet volledig; wij maken in de eerste plaats wat u graag hebt. Iedereen is immers anders en stelt zijn
eigen voorwaarden naargelang men vrienden, familieleden of zakenrelaties.
Glutenvrij of lactosevrij menu is geen probleem.

e Lekkernijen
[ ]
Roomijs en sorbets
Het roomijs- en sorbet assortiment omvat ongeveer 50 verschillende smaken, met zorg bereid op basis van ingrediénten
die gekozen werden vanwege de smaakkwaliteit.
Hieruit kiest u het ideale nagerecht na een maaltijd, in de vorm van een taart of in combinatie met fruit.

Patisserie

Wij bieden u een uitgebreide keuze aan gebakjes en taarten, van klassiek tot hedendaags.

Al ons gebak wordt met de grootste zorg bereid op basis van de beste ingrediénten, zoals bijvoorbeeld originechocolade,
hazelnoten, pecanoten, matcha tea. enz.

Bestelling

Bestel enkele dagen van tevoren. Hoe eerder u uw bestelling doorgeeft, hoe beter wij een optimale service kunnen
verzekeren.

Let op het minimum te bestellen hoeveelheid

Neem contact met ons op voor uw recepties om gezamenlijk de meest geschikte datum af te spreken.

Gelieve voor de eindejaarsfeesten enkel de suggesties voor die periode te bestellen.

Onze prijzen zijn veranderlijk naargelang het seizoen van bepaalde grondstoffen en de economische conditie.

Onze prijzen zijn BTW inbegrepen. Dit tarief ontgeldt de vorige.

Version frangaise sur demande
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Reclips

raiteur Parizsie

RECEPTIE

KOUDE HAPJES
Zie verassing brood ({
Stokjes
Min 15 Gerookte.eend en mango St 170€
Min 15 Gerookte zalm op mais St 190€
Min 15 Scampi en ananas met koriander St 170€
Min 15 Gemarineerde tonijn met droge tomaat St 180€
Min 15 Tomaat, mozzarella,basilicum St 1,70 €

Zacht bodem

Min 15 Gerookte paling en rode biet St 160€
Min 15 Garnalen St 1,60€
Min 15 Gerookte eendenborst St 160€
Min 15 Foie gras mousse met rozijntjes St 180€
Min 15 Eenden paté St 160€
Min 15 Paprika salade en olijven St 160€
Min 15 Gerookte zalm, dille St 160€
Gerolde flensje
Min 15 Krab St 160€
Min 15 Roquefort St 160€
Lepels
Min5  Gerookte eend met mango St 170€
Min5 ganzenlever St 170€
Min5  Gaspacho, garnalen St 170€
Min5 Noedels met krab St 1,70 €
Min5  Zalm meft citrusvruchten St 170€
Min5  Scampi komkommer St 170€
Min5  Coquille tuinkruiden St 170€
Divers
Min 15 Droge abrikoos met geitenkaas St 160€
Min 15 Pakje prinsessenboontjes met gerookte eend St 180€
Min 15 Bressaola Parmezaan St 160€ X “ ¢
Min 15 Gevulde paddenstoel met geitenkaas St 1,60 € ot
Min 15 Droge vijg met Italiaanse ham St 160€
Min 15 Vijg, berg ham St 150€
Min 15 Geitenkaas en courgette St 160€
Min 15 Rijst papier met kip St 160€
Min 15 Tulpje met krab en limoen St 180€
Min 15 Droge pruim met eenden paté St 1,60€
Min 15 Nori rol met gehakte zalm St 180€
Min 15 Kipfilet met foie gras St 200€
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Eclairs

Min 10 Kaas bieslook St
Min 10 Gerookte zalm St
Min 10 Droge tfomaten en parmaham St
Frittatas
Min 15 Paprika's St
Min 15 Gerookte zalm St
Mini-blinis
Min 15 Geitenkaas en Gandaham St
Min 15 Plattekaas en radijs St
Min 15 Met foreleitjes St
Gevulde eitjes
Min 15 Curry mousse St
Min 15 Garnalen, Jerezsaus St
Min 15 Waterkers mousse St
Gerolde sandwich
Min 15 Kaas met bieslook St
Min 15 Kaas met walnoten St
Min 15 Gerookte eend St
Min 15 Gerookte zalm St
Sushi
Min 20 Mini sushi in lepel zalm, tonijn, garnaal, komkommer St
Kerstomaat
Min 15 Tonijn St
Min 15 Noordzee garnalen St
Taartbodems
Min 15 Kaas en spekjes St
Min 15 Mozzarella, tomaat, olijf St
Min 15 Kip curry met appels St
Min 15 Verse zalm St
Min 15 Scampi St
Min 15 Gehakte zalm St
Glaasjes 1ste prijs 30 gr 2de 45gr
Min 10 Artisjok met droog vlees St
Min 10 Krabcocktail St
Min 10 Komkommer en gerookte zalm St
Min 10 Mousse van foie gras, abrikoos met porto St
Min 10 Seldermousse met gerookte eend St
Min 10 Mousse van droge fomaten, Parma ham St
Min 10 Gemarineerde zalm met truffel olie St
Min 10 Coquille met tartufata St
Min 10 Taboulé met garnalen St
Min 10 Gehakte tonijn met wasabi St

170 €
170€
170€

160€
160€

170 €
170€
170€

125€
180€
140€

160€
160€
180€
180€

170€

160€
160€

170€
170€
170€
170€
170€
170€

190€
190€
190€
190€
190€
190€
190€
190€
190€
2,20€

Verrassingsbrood vanaf 32 tot 96 driehoekske boterhammen 5,50 cm Blz. 8
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Reclip

raiteur Parizsie

WARME HAPJES

Divers
Min 15 Geroosterde kippenvleugel met curry St 130€
Min 15 Courgette beignet St 120€
Min 15 Vleesballetje op oosterse wijze St 170€
Min 15 Vlees bouregh St 170€
Min 15 Saté van kip met citroen St 125€
Min 15 Gevulde paddenstoel met eierenplant St 160€
Min 15 Fellafel balletje St 130€
Min 15 Filo met feta en spinazie St 160€
Min 15 Cheddar toast St 130€
Min 15 Pizza St 130€
Min 15 Kaas taartje hesp of groenten St 130€
Min 15 Gemarineerde scampi in sojasaus St 160€
Min 15 Taartjes tomaat en courgette St 140€

Mini vide
Min 15 Garnalen of kalfszwezeriken of gerookte zalm St 1,60€
Min 15 Curry of paddenstoelen of spinazie St 140€

Crostini
Min 15 Tomaten en mozzarella St 140€

Mini-loempia

Min 15 Kip of groenten St 160€
Worstenbroodjes

Min 15 Worst St 125€

Min 15 Zalm spinazie St 160€
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Schotels koude hapjes

24/09/2025

Hapjes

Anjou 40 stuks 66.00 €
Scampi en ananas met koriander, Droge pruim met eenden pastei
Gerold brood kaas bieslook, Parmarol met notensla, Taartje kip curry

Alsace 40 stuks 66,00€

Droge abrikoos met geitenkaas, Gerookte eend en mango, Rund carpaccio en Parmezaan,
Blinis met foreleitjes, Gerold brood met gerookte zalm.

Bordeaux 40 stuks 66,00 €
Hapje brood garnalen, Tomaat mozzarella, Rol gehakte zalm.

Foie gras mousse met rozijntjes, Taartje verse zalm,

Bourgogne 36 stuks 4200¢€

Zachte bodemhapjes met 6 verschillende garnituren
Saké 20 lepels 36.00 €
Mini sushi in lepels: komkommer, viseitjes, garnalen, zalm

Champagne 20 lepels 36.00€
Gazpacho met garnalen, zalm met citrusvruchten, scampi en komkommer, foie gras.

Schotels mini porties (30 gr) in glaasjes

St- Emillion 24 schaaltjes 30gr 46,00 € 50gr 55,00 €
St. Jacobsvruchten met tartufata, selder mousseline met gerookte

eendenborst, krab cocktail, gemarineerde zalm met citrusvruchten.

Rioja 24 schaaltjes 30gr 46,00€ 50gr 55,00 €
Avocado en paprika met limoen, serrano en meloen
aubergines kaviaar en scampi, chorizo en linzen

Latina 24 schaaltjes 30gr 46,00€  50gr 55,00€
Artisjok en Parma ham, tomatenmousse en bressaola,
mozzarella salade, courgette en scampi




Reclip

raiteur Parizsie

ZOETE HAPJES

Cupcakes
Min 24 chocolade, aardbeien, sinaasappel, citroen St 100€
Koekjes
Min 250 gr zachte amandelkoekjes Kg 3320€
Min 250 gr zachte kokoskoekjes Kg 3320¢€
Min 250 gr Dentelle met appelsien kg 3650€
Min 250 gr marquisette met chocolade Kg 3450¢€
Min 250 gr Amandel kletskop kg 3650%€
Mini gebak
Min 10 Brownie met chocolade ganache en cranberry's of praliné St 120€
Min 20 Flensje chocolade sinaasappel St 100€
Min 10 Chocolade kopje met zoute karamel St 120€
Min 10 Financier passievrucht of gianduja St 120€
Min 15 Mini cheese cake 4cm St 120€
New Min 10 Mini tropézienne St 1,20€
Min 10 Mini mousse op Bretoens zandkoekje, aardbeien of limoen St 120€
Min 20 Miserabel javanais St 120€
Min 10 Soesje met chocolade of aardbeien St 120€

Taartjes 4,5 cm

Min 10 Krieken en Cuberdon mousse St 120€

Min 10 Chocolade peren taartje St 120€

Min 10 Abrikoos praliné St 120€

Min 10 Aardbeientaart met munt In seizoen St 120€

Min 10 Frambozentaart met groene thee St 120€

Min 10 Appeltaartje St 120€

Min 10 Krokant chocolade St 120€

Min 10 Citroentaartje nougatine St 120€

Min 10 Bosbessentaartje St 120€
Makarons

Min 16 Gevulde makaron St 100€
Mini scones

Min 25 Lemon curd, orange marmalade, chocolate 4cm St 090¢€
Muffin

Min 24 Rozijntjes, veenbessen, chocolade, frambozen St 080€
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Glaasjes 1ste prijs 30 gr 2de 45gr

Minl0 Creme briilée met passievrucht St 160€ 180€
Min10 Flan karamel St 160€ 180€
Min 10 Chocolade mousse met krieken St 1,60€ 180%€
Min10 Noga mousse en zwarte bessen St 160€ 180€ W
Minl0 Groene thee met frambozen St 160€ 180€ [
Min 10 Rode vruchten salade St 160€ 180€
Minl0 Mangosalade met gember St 160€ 180%€
Minl0  Stukjes peren met zwarte bessensaus St 160€ 180€
Min10  Tiramisu speculoos St 160€ 180%€
Vruchten
Min 250 gr Aardbeien in witte chocolade kg 28,10€
Min 250 gr Kumquats of physalis in chocolade kg 28,10€
Cake
Min 25 Cannelé de Bordeaux St 0,75 €
Min 16 Mini cake, fruit, chocolade, walnoten St 0,75 €
Min 24 Financier St 0.75 €

Schotels mini porties in glaasjes
Yquem 24 schaaltjes 40.00€

Noga mousse en zwarte bessen, Mango en gember,

Aardbeien salade of peren in bosbessensaus, Chocolade mousse

Schotels van zoete hapjes

Banyuls 40 stuks 4850€

Combinatie van mini gebakjes (4 cm)

Jurangon 28 stuks 35.00€

Combinatie van taartjes (4,5 cm)

Sauterne

Combinatie van minicakes 35 stuks 20,00 €
New York

Muffins 35 gr 24 stuks 2400 €
Paris
Makarons 6 smaken 24-36-48 stuks 1.00 € per stuk

Antwerpen
Mini koffiekoeken 40gr Minimum 30 stuks 1.00€ per stuk

Pekan, kaneel, vanille créme, frambozen, appel.
Breakfast

Mini croissants, mini chocoladebroodjes, mini rozijnenbroodjes minimum 30 stuks 0,75 € per stuk
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BROOD & SANDWICHES

Verrassingsbrood vanaf 32 tot 96

32 belegde driehoekjes boterhamenvan 5,5 cm  48.00 €
64 boterhammen 59.00 €, - 80 boterhammen 70.00 €, - 96 boterhamen 85.00 €

a) Gerookte zalm, kaas, ham
b) Gerookte zalm, tonijn salade, gerookte forel mousse
c¢) Eendenpastei, ham, kaas met noten

Of naar keuze

Min 16
Min 16
Min 16
Min 16
Min 16
Min 16
Min 16
Min 16
Min 16
Min 16
Min 16
Min 16

Geitenkaas met kappertjes
Foie gras

Kaas met noten

Kaas met tuinkruiden
Gouda

Ham

Parma ham

Paté

Gehakte gerookte forel
Tonijnsla

Gerookte zalm
Tapenade

+8 €/16 stuks

+4 € /16 stuks

+4 € /16 stuks

Mini sandwiches en broodjes minimum 5 per soort Op schotels

Mini sandwiches of broodjes

Gesloten + 15 cents
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Mini sandwiches

Américain (thuis bereid)

Platte kaas, radijs, bieslook

Kaas met tuinkruiden

Gouda, fomaten, salade

Gekookte ham, tomaten, augurken

Serrano ham, gedroogde tfomaten, paprika's
King Krab, eieren, mayonaise, fomaten
Eenden paté, ajuin confituur

Grijze garnalen, eiren, mayonnaise, tomaten
Kipcurry  (thuis bereid)

Zalm salade (thuis bereid)

Tonijnsla  (thuis bereid)

Gruyere en bacon, salade

Gehakte zalm

Mozzarella ,gedroogde tomaten en rucolla
Komkommer en gerookte zalm, Griekse yoghurt
Roze garnalen met guacamole

Parma ham met artisjokken en tfapenade
Chorizo met gekookte paprika en tomaten

Kalkoenfilet, mosterdsaus met honing, tomaten, komkommer

Brie, spekjes en appel
Geitenkaas met courgettes en paprika's

160 €
1.60 €
160 €
160 €
1.60 €
180 €
250€
220€
220€
1.80€
1.80€
1.80€
1.80€
220€
195 €
250€
195 €
195 €
1.80€
1.80€
195 €
195 €




Schotels van mini open sandwiches of mini broodjes (7 cm)

Pinot: 20 stuks Schotel met dag assortiment 3250€
Aligoté: 20 stuks Américain, Gouda kaas, kip curry, garnalen 36, 50€
Chardonnay: 20 stuks Gerookte zalm, Kaas met tuinkruiden, Paté, Tonijnsalade 36,50€
Muscat: 20 stuks Brie met noten, King krab, Gehakte zalm, Mozzarella en gedroogde tfomaten 3550€

Schotel van gesloten mini sandwiches of mini broodjes vanaf 25 stukken Per stuk 1.80€

Gerookte zalm, charcuterie, kaas, salades

Ontbijtschotel vanaf 25 stukken Per stuk 1.75€

Gerookte zalm, Gouda, smeerkaas, ham

Club sandwiches. 2 driehoeken botterhammen vanaf 3x 2driehoeken per soort Per 2 stukken 6.00
€
] Toasted brood, mayonnaise, kip, tomaten, Gouda, salade
] Toasted brood, mayonnaise, ham, fomaten, Cheddar, salade
. Toasted brood mayonnaise, tonijn, tomaten, Gouda, salade

Amerikaanse bagels vanaf 16 stuks Minimum 4 per soort
= Cream cheese, bieslook per stuk 4.50 €

= Pastrami, augurken per stuk 4.50 €

= Gerookte zalm, komkommer per stuk 5.50€

* Cheddar kaas en bacon, salade per stuk 4.50 €

Schotel vanaf minimum 32 tunnbrod (6¢cm) Per stuk 1.35€
Gerolde Zweedse boterham met gerookte zalm, eenden mousse,
Kaas met tuinkruiden, forel rilletjes

Schotel met minimum 24 mini pita (6¢m) Per stuk 1.45 €
Diverse vegetarische garnituren van het Midden-Oosten

Schotel vanaf 25 mini malse ciabatta 's Per stuk 1.85€
Mozzarella en tomaat, Parmaham en artisjok, fonijn met kappertjes,

Bressaola met notensalade, Taleggio kaas
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Buffet van tapas minimum 8 porties per soort
Hapjes minimum 15 porties per soort Koud 1.60 € en warm 1.85 € per portie

KOUDE TAPAS 3.70 € per portie

Pipirrana - Salade van zomer groenten

Avocado en paprika met limoen

Aubergines kaviaar

Chorizo en linzen

Tapenade van tomaten en paprika

Ensalada de pulpo ( octopus)

Ensalladilla russa

Paprika’s met oljjfolie en azijin

Serrano en meloen

Manchego vijgen compote

Groene oljjven en ansjovis

Pisto (aubergines, paprika, tomaten)
Verse champignons met look

WARME TAPAS 4,25 € per portie

Calamares Provencaal

Paella met zeevruchten

Empanadilla (flap met tonijn)

Patatas bravas

Tortilla patatas

Kip vileugjes met look

Albondigas (vieesballeties met komijn)
Fabada Asturiana (Spaanse cassoulet)
Risotto met coquilles

Gratineerde mosselen

3 Spaanse mini desserten 4 €
Turronmousse, Amandeltaart, catalogna room
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Buffetten

Op deze 2 pagina's vindt u een grote verscheidenheid aan themabuffetten voor minimum 10 personen.
U kunt elk buffet aanpassen volgens uw keuze, smaak en prijs, en deze kan ook een warme schotel met saus, bevatten. Zodra
dat uw keuze gemaakt is, zullen wij u de prijs ervan kunnen geven.
Zo nodig, kan wij ook instaan voor: een Kok ter plaatse, dienstpersoneel, en zorgen voor de nodige accommodaties.
Bij elk Buffet zijn broodjes inbegrepen. Presentatie op schotels

Nature 20.50 € pp

Taartje van tomaat en courgette
Half hoeve-eitje met waterkers
Salade van tomaten en mozzarella
Griekse salade

Salade van champignons en kaas
Salade met Roquefort parfait
Komkommersalade met yoghurt
Pasta salade met tuinkruiden
Taboulé

First 22.00 € pp

Verse zalm “belle-vue”
Italiaanse ham met noten salade
Gegrild kipfilet, salade

Eenden paté, ajuinconfituur
Griekse salade

Prinsessensalade met kaas
Pastasalade met tuinkruiden
Tomatensalade met curry

Office 24.00 € pp

% tomaat met garnalen mousse

Bosje van groene asperges en gerookte zalm
Gemarineerde zalm met tomaat en koriander
Seldersalade met appeltjes en steurkrab
Gemengde salade met ardeense ham
Taboulé met kip stukjes

Eenden mousse met ajuinconfituur
Prinsessensla met parmezaan

Quality 23.00 € pp

Gemarineerde kippenbillen

Halve tomaat met tonijn

Gerookte forelfilet op komkommersalade
Half hoeve-eitje cocktailsaus

Visterrine

Gemengde salade

Taboulé

Luikse salade

Roma 25,00 € pp
2 Tomaat met scampi
Gemarineerde zalm citroen en
sinaasappelschil
Salade met tomaten en mozzarella
Salade van paddenstoelen met Parmezaan
Rol Parma ham met notensalade
Kipfilet met basilicum
Rund carpaccio met Parmezaan kaas
Deegwarensalade met tuinkruiden

Business 26,00 € pp

Gemarineerde kip met citroen en taboulé
Salade van gerookte eenden met mango
Lamsfilet met tuinkruiden

Ardeense paté, seldersalade
Gemarineerde zalm met dille
Komkommer salade met yoghurt

Griekse salade met feta

Salade van tomaten en mozzarella

Maghreb 27.50 € pp +pita’s
Falafels
Humus
Wortelsalade met komijn
Gegrilde courgettes
Kerstomaten salade met zaatar
Aubergines kaviaar
Chakchouka
Warm
Tagine van kip met olijven en abrikozen

24/09/

Belgié 27,00 € p.p

2 Tomaat met grijze garnalen

Terrine van paling in ‘t groen

Bosje van groene asperges en gerookte zalm
Gemarineerde zalm met wit bier

Salade van Ardeense ham

Ardeense paté, witloofsalade met Kriekenazijn
Luikse salade

Buffet van bijons 36,50 € pp
2 Tomaat met grijze garnalen
Terrine van paling in 't groen
Bosje van groene asperges en gerookte zalm
Gemarineerde zalm met wit bier
Rol van Ganda ham met eenden mousse
Terrine van tongen en grijze garnalen
Ardeense paté, witloofsalade met krieken
azijn
Luikse salade
Vleesbrood met krieken




Buffetten

Middellandse zee 36.50 € pp
Gaspacho
Taboulé
Gemarineerde kip met citroen en peterselie
Salade van tomaat en mozzarella
Rund sneetjes met groenten in Xeres azijn
Gemarineerde tonijn met kapers
Gekookte rode paprika salade
Griekse salade
Gevulde wingerdblad
Tomaat met aubergine kaviaar
Linzensalade met Spaanse rauwe ham

Sjanghai 37.50 € pp
Salade van gemarineerde eend met sojasaus
Salade van rundvlees op wijze van Thai
Nori rol van zalm en tonijn
Nem van kip
Sushi van tonijn en komkommer
Kipspies met limoen
Rijstsalade met garnalen
Salade van kip en prinsessen
Omeletje met garnalen
Spies van scampi met sesam

Italia 29.50 € zonder warme gerechten

37.00 € met warme gerechten en zonder
pasta salade

Spies van scampi met basilicum

Gemarineerde zalm met citroen en
sinaasappelschil

Salade met tomaten en mozzarella
Salade van champignons met parmezaan
Parmaham met meloen

Salade van bressaola met radicchio en appel
Rund carpaccio met notensalade en
parmezaan

Pollo tonnato

(Deegwaren salade met tuinkruiden en
spekjes)

Warm (koud geleverd)
Cannelloni met ricotta en spinazie
Lasagne bolognese

Sevilla 33.00 € pp

Koud schotels
Gaspacho
Pata Negra ham en meloen
Vijgen met manchego kaas
Salade van chorizo met linzen
Tonijn empanadas
Gambas met look en paprika’s
Marineerde courgettes
Tortilla de patatas

Warm gerecht (koud geleverd)
Paella

Breughel 28,75 € pp

e Boerenpaté met uienconfituur
Boerenham met augurken
Vleesbrood met krieken
Pensen met verse appelen en veldsalade
Varkensfilet met piccalilly
Maatjes met aardappelsalade
2 tomaat met Noordzee garnalen
Plattekaas met fijne kruiden, radijsjes en jonge
uitjes (seizoen)

Rauwkostsalades
e Wit en bruin boerenbrood met boter

Warme gerechten met puree +8.50 €
o Balletjes in tomatensaus
e Vakenswangen in biersaus

Frankrijk 44,50 € pp
Artisjokbodem met gerookte zalm
Salade met ganzenleverpastei
Meloen met gerookte eendenborst
Lams filet met kruiden en ratatouille
Salade met parfait van roquefort
Tomaat gevuld met tonijn
Gevogelte terrine met kleine groenten
Rilletjes van langoustine, tuinkruidensaus
Gebak van verse geitenkaas met courgette
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Landelijk 32,00€ pp

e Groenten terrine en tuinkruiden vinaigrette

o Linzesalade, spekjes van gerookte eend

e Kom van platte kaas met tuinkruiden en radijs,
geroosterde baguette.

e Gemarineerde zalm met aromaten op een bed
van aardappelen en zoete ajuinen

e Spies van kip Tikka masala met een Indische
witloofsalade

e Rosbief sneetjes, boeren salade

e Gemarineerde gambas met limoen en courgettes

e Salade Dauphinoise (icebergsla, walnoten,
comté, rouwe ham, tomaten, vinaigrette

e Warm (koud geleverd)

e Aardappelen gratin savoyard




Walking Dinner

Keuze uit koude gerechten
Dit is een elegante en eenvoudige manier om uw genodigden, lekkere en smakelijke gerechten te
bieden, op een individuele en appetijtelijke voorstelling in kleine schoteltjes of glazen.
Het beste is hiervoor te beschikken over een grote tafel, om zo, de gerechten mooi te laten uitkomen.
Kies 5 of 7 schotels, eventueel kaas, en desserten. Dit is volgens ons, het beste.
U kunt ook een mengeling maken van koude en warme gerechten.( zie de lijst hiernaast)
Onze prijs omvat het nodige vaatwerk, de bestekken, servetten en sneetjes brood.
Porselein, glazen en vork zijn voorzien 1,00 € waarborg per gerecht.

Prijs per portie (minimum bestelling: 10 porties per soort)

Expresso van tomaten met grijze garnaaltjes 2,30 €
Kopje komkommersoep met rivierkreeftjes 2,30 €
Rund tartaar 2,60 €
Ardeense paté, salade 2,80 €
Humus met kippen reepjes 3,00 €
Salade van champignons en parmezaankaas 3,00 €
Salade van gekookte tomaten en paprika 3,00 €
Eendenpaté met uienconfituur 3,60 €
Italiaanse ham met garnituur 3,90 €
Salade van komkommer met gerookte forel 3,90 €
Salade van gerookte eendenborst en mango 4,00 €
Taboulé met steurkrab 4,00 €
Eendenfilet in sojasaus marinade 4,10 €
Caesar salade met gerookte eendenborst 4,20 €
Zeebaars cheviche met venkel en citroen 4,40 €
Rund carpaccio met parmezaan kaas 4,40 €
Salade van geitenkaas met honing vinaigrette 4,50 €
Verse gehakte zalm met kleine krokante groenten 4,50 €
Foie gras mousse met champagne gelei 4,70 €
Gemarineerde zalm met citrusvruchten schil 4,70 €
Gaspacho van erwten en verse geitenkaas 4,25 €
Komkommersalade met stukjes kip tandoori 4,70 €
Deense salade met gerookte vissen 4,80 €
Gerookte paling mousse, rode biet salade 4,80 €
Scampi's salade Bali 4,90 €
Mousseline van aubergine met scampi 4,90 €
Cocktail van scampi 5,00 €
Italiaanse salade met geroosterde kwartel filet 5,00 €
Komkommersalade met mierik en gerookte zalm 5,00 €
Salade van Noordzee garnalen 5,00 €
Asperge mousse met gerookte zalm 5,30 €
Verse gehakte tonijn met zure room en mierik 5,50 €
Lamsfilet met ratatouille 5,90 €
Rilletjes van langoustine 6,50 €
Russische salade met tongreepjes, gribiche saus 6,50 €
Salade met foie gras 6,50 €
Salade van coquilles met witloof en parmezaankas 6,50 €
Salade van kreeft en Sint Jacobs vruchten met venkel 7,50 €
Salade van kreeft met appel en zachte currysaus 7,50 €
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Walking Dinner

Keuze uit warme gerechten

Hiervoor is dienstpersoneel en een warme luchtoven noodzakelijk.
Kies 5 of 7 schotels, eventueel kaas, en desserten. Dit is volgens ons, het beste.
U kunt ook een mengeling maken van warme en koude gerechten. ( zie de lijst hiernaast)
Onze prijs omvat het nodige vaatwerk, de bestekken, servetten en sneetjes brood.
Porselein, glazen en vork zijn voorzien 1,00 € waarborg per gerecht.

Prijs per portie (minimum bestelling 10 per soort.

Soep naar keuze 2.20 €
Cannelloni ricotta en spinazie 3,00 €
Deegwaren met eekhorentjesbrood 3,30 €
Ravioli met foie gras 4,00 €
Kipstukjes in een zachte currysaus 4,50 €
Kipstukjes met citroenroomsaus 4,50 €
Tagine van kip, abrikozen en olijven 4,50 €
Parelhoenstukjes in een xeres azijnsaus 4,75 €
Kwartel filet met saffraan en basilicum 5,00 €
Paella 5,00 €
Gebakken rode mul en aubergines 5,00 €
Scampi met curry 5,00 €
Scampi met zwarte bonensaus 5,00 €
Parelhoenstukjes met morieljes 5,25 €
Zonnevis met kleine groenten 525 €
Zonnevis met witloof 5,25 €
Lamsfilet in een dragon roomsaus 5,50 €
Lamsfilet met honing en Provencgaalse kruiden 5,50 €
Osso bucco 5,50 €
Zalm in een zurkelsaus 5,50 €
Zalm met spekjes en bieslook 5,50 €
Lamsbout met een lepel te eten 5,80 €
Eendenborst met 4 peperbollen en balsamiek azijn 6,00 €
Eendenborst met appelsiensaus 6,00 €
Eendenborst met Chinese kruiden 6,00 €
Kalfsfilet met Marsala wijnsaus 6,00 €
Kalfsfilet met mosterd van Meaux 6,00 €
Tongfilet met Noordzee garnalen 6,60 €
Tondfilet in een tuinkruidenbouillon 6,50 €
Kabeljauw, Thaise saus met limoen 6,30 €
Kalfszwezeriken met krieken in een Portosaus 7,00 €
Kalfszwezeriken op normandische wijze 7,00 €
Desserts

Kaas schotel met toastjes 6.50 €
Zie blz. 32 Desserts

Zie blz. 6 Mini desserten

Zie blz. 35 IJsdesserten

Zie blz. 36 Taarten

O O O O O
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Reclip

raiteur Parizsie

KOUD BUFFET

Gevulde eitjes

Min 10 Curry mousse Por 120€
Min 10 Garnalen Jerezsaus St 160€
Min 10 Waterkers mousse St 120€
Sushi
Min 10 Zalm, tonijn, garnaal, komkommer St 1,60 €
Gevogelte
Min 10 Kipspies met citroen en peterselie St 380€
Min 10 Eendenfilet in sojasaus marinade Por 9,80€
Min 10 Parmabloem met ham mousse Por 290€
Min 10 Sneetje ganzenleverpastei Por 6,00€
Min 10 Meloen met gerookte eendenborst Por 3,70€
Min 10 Gemarineerd kipfilet met tuinkruiden Por 2,80€
Min 10 Tandoori kip met komkommersalade Por 4,00€
Salades min 1 kg
Min Zoetzure kool en wortelen sla kg 13,30€
Min Komkommer en gerookte forel kg 2190€
Min Dauphinoise: iceberg, walnoten, comté, rauw ham, tomaten, kg 21,90€
vinaigrette
Min Gerookte eendenborst en mango kg 2190€
Min Salade met 3 Italiaanse kazen kg 2190€
Min Caesars salad met gerookte eendenborst kg 2680€
Min Chinese salade met eendenborst kg 24,60€
Min Deense salade met gerookte vis kg 2460€
Min Seldersalade met appelen en roze garnalen kg 31,00€
Min paddenstoelen salade met Parmezaan kaas kg 16,80€
Min Komkommersla met kervel of yoghurt of vinaigrette kg 13,30€
Min Salade van komkommer met roze garnalen kg 20,70€
Min Salade van garnalen met look kg 20,70€
Min Deegwaren salade met spekjes en basilicum kg 13,30€
Min Salade van parelhoen met koriander kg 2430€
Min Gekookte rode pepers salade kg 16,80€
Min Salade van gemarineerde paprika met tijm kg 1680€
Min Griekse salade kg 16,80€
Min Luikse salade met spekjes kg 16,80€
Min Groene bonen, champignons, tomaten, komkommers kg 20,70€
Min Salade meft parfait roquefort kg 2680€
Min Tomatensalade met mozzarella kg 23,00€
Min Taboulé kg 16,80€
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Groenten
Min 10 Bavarois met fomaten en basilicum

Min 10 Mousse van eierenplanten
Min 10 Artisjokbodem met gerookte zalm
Min 6  Gebak van verse geitenkaas met courgette

Min 10 Groenten gebakje (wortelen, spinazie)
Min 10 Tomaat met geitenkaas mousse

Koude viees
Min 10 Américain préparé

Min 10 Gemarineerd rundvlees in xeres azijn met groentjes

Min 10 Rund carpaccio en parmezaan

Min 10 Rundsfilet waaier met peper

Min 10 Kalfsfilet waaier met mosterd

Min 10 Lamsfilet met kruiden, I'taliaanse garnituur
Min 10 Lamsfilet met kruiden, koude ratatouille
Min 10 Geroosterd varkensfilet met vruchten

Schaaldieren
Min 10 Bavarois van bieslook met scampi

Min 10 Brochette van scampi met basilicum

Min 10 Halve tomaat met rivierkreeftjes en basilicum
Min 10 Halve tomaat met garnalen

Min 10 Rilletjes van rivierkreeftjes, komkommersaus
Min 10 Tomaat met garnalenmousse

Vis
Min 10 Bosje van groene asperges en gerookte zalm
Min 0,5 Zalm carpaccio met citroen en sinaasappelschil
Min 10 Gegrilde zalmfilet met peterselie
Min 10 Mousse van gerookte paling met Ardeense ham
Min 10 Hele zalm in "belle-vue
Min 0,2 Gerookte zalm extrazoet
Min 0,5 Gemarineerde zalm met dille
Min 0,5 Gehakte verse zalm

Min 6  Boterham van aubergine met tonijn tartaar
Min 0,5 Gemarineerde tonijn met basilicum en kappertjes

Min 10 Tomaat gevuld met tonijn
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Por
Por
Por
Por
Por
Por
Por
Por

Por
Por
Por
Por
Por
Por

250€
24,00 €
430€
5,60 €

180€
280€

250€
500€
5,00 €
6,40 €
640€
6,80€
680€
580€

450€
450€
450€
400€
440€
310€

400€
7530 €
400€
420€
700€
70.00 €
7040 €
70,40 €

530€
105,60

280€



VOORGERECHTEN
SOEPEN

Warm
Min 3 LitNoordzee garnalen bisque

Min 3Lt Kreeftenbisque
Min 3Lt Langoustine bouillon met paddenstoelen
Min 3 Lt  Broccoli
Min 3Lt Wortelen met koriander
Min 3Lt Kervel
Min 3Lt Bospadenstoelen
Min 3Lt  Komkommer
Min 3Lt Groene asperges room met zuring
Min 3Lt Courgette roomsoep met basilicum
Min 3 Lt  coquilles met paddenstoelen
Min 3Lt Witloof roomsoep met Noordzee garnalen
Min 3Lt  Curry
Min 3Lt Marokkaanse tomatenbouillon met zwezeriken
Min 3Lt Sla
Min 3Lt Minestrone op Milanese wijze
Min1Lt  Minestrone met kreeft
Min 3Lt  Morilles oxtail met foie gras
Min 3Lt Mosselen met saffraan
Min3 Lt Ajuin
Min 3 Lt heldere hindenbouillon met ravioli van foie gras
Min 3Lt Prei
Min 3Lt  Erwten en waterkerssoep met lookworst
Min 3Lt Kikkerbillensoep met sla
Min 3Lt Verse erwtensoep met curry
Min 3Lt Tomaten met mascarpone en basilicum
Min 3Lt Tomaten met groene peper
Min 3Lt Veldsalade roomsoep met dooierzwammen
Min 3Lt Veldsalade en avocado roomsoep met gerookte zalm
Min 3Lt Erwtensoep met spekbroodjes
Min 3Lt  Witloofroomsoep met krabvlees
Min 3Lt Waterzooi
Min 3Lt  Witloof
Koud
Min 3Lt Komkommersoep met garnalen
Min 3Lt  Soep met waterkers en rivierkreeftjes
Min 3Lt  Gaspacho

Lt
Lt
Lt
Lt
Lt
Lt
Lt
Lt
Lt
Lt
Lt
Lt
Lt
Lt
Lt
Lt
Lt
Lt
Lt
Lt
Lt
Lt
Lt
Lt
Lt
Lt
Lt
Lt
Lt
Lt
Lt
Lt
Lt

Lt
Lt
Lt

12,00 €
15,60 €
15,60 €
6,80€
6,80€
6,80€
8,60 €
680€
1230€
6,80€
1560 €
16,50 €
680€
16,50 €
680€
760€
2490€
19,40 €
850€
760€
1650 €
6,80€
700€
19,40 €
6,80€
6,80€
6,80€
8,60 €
1560 €
850€
15,60 €
6,80€
6,80€

1100 €
1650 €
6,90€
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Min 5
Min 5
Min 5
Min 5
Min 5
Min 5
Min 5

New Minb
Min 5
Min5
Min 5
Min 5
Min 5
Min 5

Min

Min 4
Min4

Min 4
Min 4

Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
New Min 4
Min 4

Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4

Min 4
Min 4
Min 4

Gebakken eendenlever met peren en "Créme de cassis"
Gebakken eendenlever met gekarameliseerde appelen
Geroosterde eendenlever en groenten, saus met balsamiek azijn
Gebakken eendenlever met ajuintaart
Marokkaans gebakje van kwartel en foie gras met droge vruchten
Ravioli met eendenlever, truffelsaus
Luikse salade met eendenlever
Koud
Rund tartaar, foie gras en brioche Por
Blokjes van kreeft en foie gras, salade met pistache olie Por
Sneetje foie gras, peren met gember Por
Nem van eendenlever en zwarte champignons Por
Salade met ganzenlever, mi-cuit of gerookt Por
Sushi van foie gras met Porto Por
Sneetje foie gras, flensje chocolade sinaasappel Por
bloc
Uienconfituur (100 gr) Por
Min 300 Eendenlever mi-cuit Kg
Min 400 ganzenlever mi-cuit kg
Gelei Porto, Sauternes, kriek Por
Lychee met sojasaus Por
KOUDE VOORGERECHTEN
Gevogelte
salade met drie soorten eendenborst Por
Taboulé met kipsneetjes in tuinkruiden Por
Salades
Kreeft, coquilles, ger.eendenborst, eendenlever, salade Por
Gerookte eendenborst salade Por
Salade met een roquefortparfait en walnoten Por
Salade van asperge en venkel met Noordzee garnalen Por
Komkommersalade met tandoori kip Por
Komkommersalade met scampi, currysaus Por
Kreeft salade met appelen en een lichte currysaus Por
Salade van kreeft, coquilles met venkel in dille Por
Kreeft salade, kreeft vinaigrette met Xeres Por
Parmezaanse scampi's salade met asperges Por
Salade van scampi en gerookte eendenborst, vinaigrette Por
met tijm
Salade van coquilles met eendenlevercarpaccio Por
Salade van coquilles vruchten met asperges, zure room Por
Salade van coquilles met ingemaakte citroen Por
Salade van rijstnoedels met garnalen balsamiek vinaigrette  Por
Salade van witloof, rode sla, notensla, peren, Gandaham en Por
krokant van Parmezaanse kaas
Salade met drie Italiaanse kazen Por
Salade met gerookte vissen Por
Boeren salade met eenden stukjes Por
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FOIE GRAS
Warm

Por 20,70 €
Por 19,40 €
Por 16,50 €
Por 20,70 €
Por 18,00 €
Por 13,80 €
Por 15,20 €

13,80 €
13,70 €
13,80€
13,80€
1520€
13,80€
13,80€

160€
135,00
170,00
080€
140€

930€
8,20€

2540€
8,70€
1140€
1140€
1060 €
11,40€
2160€ 2280€
2160€ 2280€
2160€ 2280€
11,40€
11,40€

19,80 €
18,40 €
15,00 €
1060€
1400€

8,70€
12,10€
10,60 €




Min 4

Min 4
Min 4
New Min 4
Min 4
Min 4

Min 4
Min 4
New Min6
New miné
New miné

Min 4

Min 4

Min 4

Min 4

Min 4

Min 4

Min 4

Min 4

Min 4

New Min 4
New Min 4
Min 4

New Min 4
New Min4
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Russische salade met gepaneerde tongreepjes, gribichesaus Por 13,30 €
Koude vlees
Gemarineerd rundvlees in xeres azijn met groentjes Por 10,60€
Rund carpaccio met parmezaan Por 8,60€
Kalf carpaccio, gremolata met sinasappel Por 10,60€
Kalf carpaccio tonijnsaus Por 10,60€
Gaspacho van meloen, Pata Negra, broodtuiltje Por 11,60€
Thai rundsalade Por 10,60€
Trio van Italiaanse ham Por 11,80€
Spies van gerookte eend, geitenkaas en druiven por 10,60€
Eenden nem, Thais saus por 10,60€
Gaspacho van erwten, geitenkaas, en gerookte eend por 10,60%€
Schaaldieren
Bavarois van Noordzee garnalen met gerookte zalm Por 1210€
Spies van gemarineerde scampi in sojasaus, salade van venkel en paprika Por 15,10 €
Carpaccio van coquilles en rode bieten, wasabi dressing Por 16,00€
Kaviaar van aubergine en scampi met een paprika vinaigrette Por 12,70€
Koude kreeft +/-600 gr Por 31,10€ 35,20€
Blokjes van kreeft en foie gras, salade met pistache olie Por 13,70€
Rivierkreeftjes rillettes met komkommersaus Por 1180€
Scampi met selder en appelsalade Por 8,60€
Salade van coquilles in een limoen vinaigrette Por 1470€
Scampi salade met sucrine en grapefruit Por 950€
Scampi salade met asperges en Parmezaan kaas Por 1160%€
Coquilles in een koud waterkers bouillon Por 10,80€
Glas van avocado, roerei en krab rémoulade Por 950%€
Herziene " fomate crevettes” Por 1050%€



Min 4
Min 4

Min 4

Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
New Min 4

New Min 4
Min 4

Min 4

Min 4

Min 4

Min 4

New Min4
New Min 4

Min 4

Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
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Vis

Staartvis carpaccio met citroen en basilicum Por 19,40€
Tonijn carpaccio, fijngesneden selder en truffel, blaadjes Por 19,00€
van parmezaan
Carpaccio van tonijn, witloofsalade met blaadjes van Por 1650€
Parmezaan, tartufa vinaigrette
Duet van gehakte tonijn en staartvis zoals in Japan Por 18,00€
Zeebarbeel in een groentevinaigrette Por 12,10€
Artisjokbodems met gerookte zalm Por 11,40€
Gebak van rauwe zalm met krokante groenten Por 1140%€
Gebakje van 2 zalm met waterkers mousse Por 12,00€
Pakje van gehakte zalm en staartvis, sojasaus Por 15,20€
Rol van rauw zalm en mozzarella Por 9,90€
Rol van rauwe zalm met chinees groenten Por 11,40€
Salade van artisjokken en aardappelen, gerookte zalm en zure room Por
Japanse salade van tonijn en zalm halfgaar, mosterdsaus met curry
Gerookte zalm extrazoet, blinis, zure room Por 12,10€
Gemarineerde zalm met dille of met sinaasappel en roze peper Por 8,70 €
Gemarineerde zalm met tomaten, koriander en balsamiek azijn Por 11,40 €
Makreel tartaar met limoen Por 12,10€
Gehakte rauwe zalm met citrusvruchten en chips van gember Por 11,40 €
Zalm tartaar met yuzu, gazpacho van asperges Por 12,10€
Gehakte tonijn met zure room en mierik Por 13,30€
Gehakte tonijn, room van oude wijze mosterd Por 16,50€
Tataki van tonijn, Thaise salade Por 12,10€
Groenten
Gebakje van groene asperges, ricotta met dragon en tomaten Por 9,50 €
Gebak van verse geitenkaas met courgette Por 11,40€
Gebak van mozzarella en avocado Por 11,40€
Soesjes met verse geitenkaas en honing, salade met spekjes Por 9,70€
Tomaat met groetenmousse Por 9,60€
Tomaat met eierplantpurée, zwarte olijven saus Por 8,30€
Pan con fomate, Parmaham por 600€
Erwten velouté, morieljes en kokosmelk por 8,00%€
WARME VOORGERECHTEN
Zie ook kalfszwezeriken, foie gras en vis
Gevogelte
Lauwe salade van notensla en gegrild kwartelfilet Por 1390€
Schaaldieren
Spies van kalfszwezeriken en scampi, oude wijze mosterdsaus Por 15,60 €
Coquilles met rauwe ham, saus van gele paprika Por 16,10€
Krokant van langoest en zalm met sjalot saus Por 16,10€
Artisjokbodems met kreeft en morilles Por 18,40€

11,80 €

Por

12,10€



Reclip

raiteur Parizsie

Min4  Gamba's met romige zacht looksaus Por 12,70€
Min 4  Gratin van scampi met asperges Por 1390€
Min 4  Gratin van Noordzee garnalen en witloof Por 1210€
Min 4  Langoustines op een taartje van Ratte en eekhoorntjesbrood Por 18,10 €
Min 4  Coquilles en asperges in een gember bouillon Por 14,00€
Min 4  Gevulde bladerdeeg met coquilles en truffels Por 1790%€
Min 4  Gebakken coquilles met artisjokken en eekhoorntjesbrood Por 14,60%€
Min 4  Gebakken coquilles met rode ajuinsaus Por 14,60%€
Min 4  Scampi met venkel, Pernodsaus Por 12,10€
Min 4  Coquilles met selderroomsaus Por 16,10€
Min 4  Coquilles met pompoensaus Por 16,10€
Min 4  Geroosterde Coquilles met peterseliesaus Por 16,10€
New Min4 Wentelteefje met rivierkreeftjes en champignons por 16,00€
Groenten
Min 4  Asperge met morilles in room, Serrano ham. Por 16,10€
Min 4  Aubergines alla parmigiana Por 750€
Min 4  Artisjokbodems met morilles Por 1390€

Min 4  Gebakken artisjokbodems met bospaddenstoelen, lookbrood Por 13,30€
Min 4  Taart met eekhorentjesbrood en mousseline van aubergine  Por 10,60 €

Min 4  Witlooftaart met bier, droge Gandaham Por 8,00€
New Min4 Gebakken bloemkool met Parmezaan kaas Por 450%€
New min4 Manakish (pizza) met za'atar en feta por 6,00%€
New Min4 Aubergine rol met feta en pijnbomen Por 8.00€

gebak v.bladerdeeg

Min 4  Asperges met kervel roomsaus Por 1140€
Min 4  Bospaddenstoelen Por 12,10€
Min 4  Kwartel met Porto en champignons Por 12,10€
Min 4  Krabvlees en groene asperges Por 15,10€
Min 4  Bladerdeeg taartje van kreeft Por 1990€
Min 4  Krokante groenten, fomatensaus met basilicum Por 11,40€
Min 4  Zalm en spinazie, dille saus Por 10,60%€
Min 4  Scampi met witloof Por 1390%€
Min 4  Scampi en coquilles en oosterse groenten Por 16,10€
Min 4  Coquilles met krokante prei Por 15,40€
Min 4  Taart met eekhorentjesbrood en "Passendaele kaas" Por 10,60€
Min 4 Witloof en kalfszwezeriken met morielje saus Por 14,60%€
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pasta

Min 4  Cannelloni met ricotta en spinazie 3x Por  8,00€
Min 4  Cannelloni met kalfsvlees en spinazie 3x Por  8,00€
New Min4  Cannelloni met boschampignons Por 9,60€
Min 4  Gratin van deegwaren met aubergine Por 6,90€
Min 4  Gratin van deegwaren met eekhorentjesbrood en tomaten Por 8,30€
Min 4  Lasagne van groenten Por 7,60€
Min 4  Lasagne bolognaise Por 7,60€
Min 4  Lasagne van zalm, kervel roomsaus Por 8,00€
New Min6é Lasagna champignons en truffel por 11,00€
Min 4  Penne kaassaus met ham Por 690€
Min 4  Ravioli met foie gras, eekhoorntjesbrood saus Por 15,00 €
Quiches 22 cm Leverbaar van 20 tot 28 cm
Min1  Asperge en peterselie St 18,00€
Min1 aubergine en feta St 1700€
Min1  Broccoli St 17,00€
Min1  Camembert en appel St 17,00€
Min1  Bospaddenstoelen St 1890€
Min1  Geitenkaas en peren St 1700€
Min1 Geitenkaas met tartuffata en droge tomaten st 21,20€
Minl Comté kaas en kerstomaten St 17,00€
Min1  Courgette en chorizo St 1750€
Min1l  Courgette en tomaten St 17,00€
Min1  Spinazie St 1700€
Min1  Venkel, geitenkaas en gekonfijte fomaten St 18,20€
Min1 Rode poen met Middellandse zee groenten St 1850€
Min1  Tuinkruiden St 1700€
Min1 Peren en geitenkaas St 1700€
Min1  Met spekjes St 17,00€
Min1 Gerookte eendenborst St 1850€
Min1  Mosselen en kleine groenten St 1750€
Min1  Mozzarella en fomaten St 1700€
Minl  Prei st 1700€
Min1 Prei en staartvis St 1890€
Min1  Kip op Indische wijze St 1750€
Min1l Ratatouille St 1700€
Min1  Zalm en peterselie St 1750€
Min1  Scampi, pesto en Parmezaan kaas St 1850€
Min1  Aubergine, geitenkaas en tomaten St 20,00€
Min1l Gerookte forel en zurkel St 1850€
Min1  Witloof en spekjes St 18,00€
New Risotto
Min 5 Met champignons por 9,00€
Min 5 Met gerookte zalm por 9,00€
Min 5 Met aubergines por 9,00€
vidé
Min 4  Kalfszwezeriken Por 16,10€
Min4 Bouchée d la reine Por 10,00€ 12,00€
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Reclip

raiteur Parizsie

Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4

Vis
Pakje van asperges en zalm, saffraan en citroensausje
Flensje met gerookte zalm
Tasje van tong met groenten en sjalot
Zeebaarsfilet in korst met pesto en spinazie
Tonijn in een soja en limoen bouillon

Por
Por
Por
Por
Por

12,10€
580€
12,10€
13,20 €
16,40 €
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HOOFDGERECHTEN
VLEES

Min 6

Min 4

Min 6

New Mini 6
New Min 4
Min 6

Min 4

Min 4

Min 4

Min 4

Min 4

Min 4

Min 4
Min 4

Min 4
Min 4
Min 4
Min 6

Min 6
Min 6
Min 6
Min 6
Min 6

Min 4

New Min 4
New Min 4
New Min 4
Min 4

Min 4

Min 6
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 6

Lam

Lamskroon met Provengaalse tuinkruiden, rijst met
abrikozen en sinaasappel schilletjes

Lamscurry

Lamsbout " met een lepel te eten”

Lamsbout “Pot-au-feu"

Lamsfilet in korst van tuinkruiden

Lamstoverij met kleine groenten

Lamsnootjes met een zoete look roomsaus
Lamsnootjes 3 kleuren paprika saus

Lamsnootjes met groen anijs

Lamsnootjes met currysaus en mango in bladerdeeg
Lamsnootjes met honing en tijmsaus

Lamsnootjes met ras-el-hanout, couscous met droge
vruchten

Lamsnoot jes met rozemarijnsaus

Lamsnootjes met student haver en abrikozen met
dragonsaus

Lamsnoot jes in een paneermeel met olijven
Lamsnootjes met gedroogde tfomaten,

Gepaneerde noot jes met walnoten

Marokkaanse lamstoverij met droge pruimen

Rund

Rundstoofpot met rode wijn of bier of met rode pepers
Chili con carne

Rundsneeftjes, bacon en mosterdsaus

Moussaka

Tournedos met foie gras in korst

Varken

Filet Blackwell saus

Karamel varkensfilet met honing
Gepaneerde nootjes Tonkatsu wijze
Filet met pesto en droge tomaten
Wangen met biersaus

Wangen met appelsiensaus

Kalf

Kalfsstoofpot met paddenstoelen
Kalfssneetjes met mosterd op oude wijs
Kalfslapjes met Marsalasaus

Kalfsnoten met rode pepersaus

Kalfsnoten met aftreksel van groene selder
Osso bucco

Min 4 Kalfszwezeriken met paddenstoelen roomsaus met

Min 4
Min 4
Min 4

24/09/2025

calvados

Kalfszwezeriken met krieken en Portosaus
Kalfszwezeriken met morille en gerookte eendenborst
Kalfszwezeriken met citroenschil roomsaus

Por

Por
Por
por
Por
Por
Por
Por
Por
Por
Por
Por

Por
Por

Por
Por
Por
Por

Por
Por
Por
Por
Por

Por
Por
por
Por
Por
Por

Por
Por
Por
Por
Por
Por

Por

Por
Por
Por

23,00€

1350€
16,10 €
17,00 €
17,00 €
13,40 €
17,00 €
17,90 €
17,00 €
19,10€
17,00 €
17,90 €

17,00 €
17,00 €

17,00 €
18,30 €
17,00 €
13,40€

11,40 €
8,60€
20,70 €
9,00€
2550€

13,00 €
13,00 €
1400 €
1400 €
13,00 €
13,00 €

1450€
20,00 €
20,00 €
20,00 €
20,00 €
18,70 €

21,60 €

2160€ 16,80€
23,30€ 16,80€
2160€ 1560€



Reclips

raiteur Parizsie

Min 4  Kalfszwezeriken met knoflookbolletjes en eekhoorntjesbrood Por 23,30€ 16,80€

Min 4  Gepaneerde kalfszwezeriken met tuinkruiden, wafeltje Por 21,60€ 1560€
van aardappelen en prei, portosaus
Min 4  Kalfszwezeriken op een bed van spinazie, biersaus, Por 24,30€ 18,30€
couscous
Le Royal

Min 6  Brochettes van kip en lam, merguez, courgette, wortelen, rapen, artisjokken, Por 16,00 €
paprika, kikkererwten.

Marokaanse met zeven groenten
Min 6  Kip, lam, balletjes, courgette, wortelen, rapen, aubergine, kool Por 16,00 €
.paprika, kikkererwten.

GEVOGELTE

Kwartel
Min 4  Kwartelfilets met bos champignons en sjalotten Por 15,00€
Min 4  Krokant van kwartelfilets en oesterzwammen Por 15,00€

Eend
Min 4  Jonge eenden bil in eigen vet ingemaakt Por 13,20€
Min 4  Jonge eendenborst met frambozen Gueuze saus Por 17,00€
Min 4  Jonge eendenborst in zoet zuur van mango en ananas Por 17,00€
Min 4  Jonge eendenborst met sinaasappelsaus Por 17,00€
Min 4  Jonge eendenborst met honing en citroen Por 17,00€
Min 4  Jonge eendenborst met honing en Chinese kruiden Por 17,00€
Min 4  Jonge eendenborst met groene peper en tomaat Por 17,00%€
Min 4  Jonge eendenborst met 3 citrusvruchten Por 17,00€
Min 4  Jonge eendenborst met abrikozen en cashew noten Por 17,00€
Min 4  Jonge eendenborst met droge vruchten en morrel Por 17,00€
Min 4  Jonge eendenborst met vier pepers en balsamiek azijn Por 17,00€
Min 4 gemarineerde jonge eendenborst met zoete sojasaus Por 17,00€
Min 4 Rol van eend met krokante prei Xeres azijnsaus Por 17,00€

Konijn bil
Min 4  Kriek saus en pruimen Por 15,00%€
Min 4  Met mosterd en dragonsaus Por 15,00€
Min 4  Op Italiaanse wijze Por 1500€
Min 4  paddenstoelen en olijven Por 15,00€
Min 4 Met zilveruitjes Por 15,00%€

Duif
Min 4  Zie kip (+4,5€) en parelhoen (+3,5 € ) por
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Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4

Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 6
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
New Min 4

Parelhoen
Parelhoenfilet in korst met jeneverbessen
Parelhoenfilet met perziken en rosmarijn In seizoen
Gefarceerde parelhoenfilet met tartuffata
Gefarceerde parelhoenfilet met foie gras
Parelhoen stukjes met Xeres azijn
Parelhoen met dragonsaus
Parelhoen met rieslingwijn
Parelhoen met saffraan en basilicum
Parelhoen met chicoreisaus

Kip Mechelse koekoek
Met bospaddenstoelen
Kipfilet met een vulling van langoustines
Kipfilet met een vulling van groenten, waterkersroomsaus
Kipfilet met een vulling van foie gras
Beignet van kip zoet zure saus
Kip in wijnsaus
Gegrild haantje, appelsiensaus met 4 peperbollen
Sneet jes kipfilet met bieslook roomsaus
Kipsneetjes met een citroen roomsaus
Kipsneetjes met curry roomsaus
Kipstukjes met tijm en citroen, courgette
Kipstukjes met basilicum
Kip met morille roomsaus
Kip met paprika
Kipstukjes met salie en olijven
Kip met look
Kip met groene curry
Kip met twee soorten asperges, kervelsaus
Kip met witloof
Gekarameliseerde kip met honing, kriekensaus
Kip Tandoori
Kipfilet tikka masala
Kip met Calvados roomsaus
Geroosterde kippenborst, roomsaus met citroen en tijm
Gentse waterzooi
Haant je, citroen en munt, cashewnoten

Por
Por
Por
Por
Por
Por
Por
Por
Por

Por
Por
Por
Por
Por
Por
Por
Por
Por
Por
Por
Por
Por
Por
Por
Por
Por
Por
Por
Por
Por
Por
Por
Por
Por
Por

15,00 €
1400 €
15,00 €
16,00 €
1400€
1400€
1400€
1400€
1400€

1440€
17,60 €
13,70 €
15,90 €
13,00 €
13,00 €
13,00 €
12,00 €
12,00 €
12,00 €
1260€
1260€
17,60 €
12,00 €
12,00 €
12,00€
12,00€
1440€
12,00€
1260€
1260€
12,00€
1260€
1260€
1260€
15,00 €
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New
New

New
New
New

New

Min 6
Min 6
Min 4
Min 6

Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4

VIS

Vis

Vis en zeevruchten stoverij met prei
Paella

Vis waterzooi

Zarzuela vis en zeevruchten stoverij

Vis naar keuze

Staartvis.

Zalm.

Tarbot.
Kabeljauwhaasje
Zeebaarsfilet

Saus naar keuze

Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4

Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4

Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4

Min 4
Min 4
Min 4
Min 4

Min 4
Min 4
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Por
Por
Por
Por

Por
Por
Por
Por
por

18,70 €
17,20 €
19.80€
19.80€

22,00 €
16,20€
32,00€
17,40 €
17,50 €

1750 €
18,70 €
17,60 €
18,60 €
17,60 €
18,90 €

1780 €
1650 €
17,80 €
17,80 €
17,80 €

22,00€
2540€
2540€
2540€

Por

Met zuring saus
Met peterseliesaus
Met groene peper
Wittewijnsaus en mengeling van groenten +2€
Met kleine groenten en curry
Met prei
Met rode pepers, saffraan saus
Blokjes courgette en paprika, saus van olijfolie en balsamiek azijn
Bieslook en spekjes
In groen pakje meft rivierkreeftjes +3€
Visfilet met peper in bruine saus
Gegrilde filet, boter of roomsaus
Mosterd en venkel
Zeebaar
Met droge tomaten, mosterdsaus Por
Op een bed van eekhoorntjesbrood, waterkerssaus Por
Met venkel en citroen Por
Geroosterd, bloedappelsiensaus, venkelsalade Por
Met groenten en truffel, vinaigrette met Jerez Por
In zalm kleding en champagnesaus Por
Kabeljauw
Kabeljauw haasje met chorizo, paprikasaus Por
Kabeljauw haasje in rode wijn en ket jap saus Por
Kabeljauw haasje, aardappelpuree met prei, ajuinsaus Por
Kabeljauw haasje, venkelpuree, dijonnaisesaus Por
Kabeljauwhaasje in spekrol, bloemkoolpuree Por
Straartvis
Op osso bucco wijze Por
In fricassée met kleine groenten Por
A 'armoricaine Por
met een citroenpasta, peterselie roomsaus Por
Rog
Rog vleugel met kokosmelk en limoen, noedels met groenten
Rog vleugel Grenobloise, cantharellen en artisjokken met gekonfijte citroen Por

15,60 €
16,00 €



Rode poon
New Min5 Samak meklé : Filet en gebakken aubergines Por 14,00 €

Zonnevis
Min 4  Zonnevisfilet op een witlooftaart, saus met wit balsamiek azijn, selder puree Por 17,60 €

Zalm
Min 4  gegrilde en gemarineerde zalmfilet met tuinkruiden Por 16,70€
Min 4  Gepaneerde zalmfilet met tuinkruiden, fondue van tomaten  Por 16,70 €
Min 4  Zalm in bladerdeeg met een vulling van paddenstoelen en ajuin Por 17,70 €

Tong 3/1kg 2de prijs als voorgerecht
Min 4  Gebakken tongfilet in een zachte currysaus met Por 25,30€ 14,30
selderstukjes
Min 4  Tongfilets met groene asperges, roomsaus mat Por 25,30€ 14,30€
citroenkruid en yuzu
Min 4  Tongreepjes met oesterzwammen, sla roomsaus met Por 25,80€ 14,30€
amandelen
Min4  Tongreepjes met scampi Por 25,30€ 14,30€
Min 4  Tongreepjes met truffels, Pouilly Fumé saus Por 28,30€ 19,80€
Min 4  Tongstukjes met Noordzee garnalen Por 25,30€ 14,30€
Min 4  Tongfilet met schaaldieren in een bisquesaus Por 25,30€ 1430€
Min 4  Tongrolletjes met gerookte zalm Por 25,30€ 14,30€
Min 4  Tongfilet in een tuinkruiden bouillon, kleine gebakken Por 25,30€ 1430€
tomaten
Min 4  Tong gefarceerd met rivierkreeftjes Por 24,30€ 1430€
Zalmforel
Min 4  Zalmforel filet met Ardeense ham Por 15,60€

SCHALDIEREN

Kreeft 550 tot 600 gr
Min 4  Kreeftvlees in een bisquesaus met Cognac Por 31,20€ 34,00€
Min 4  Kreeft in een groenten bouillon met citroenkruid Por 31,20€ 34,00€
Min 4  Koude kreeft Por 30,00€ 33,20€
Min4  Kreeft Thermidor Por 31,20€ 34,00€
Min4  Kreeft met basilicum Por 31,20€ 34,00€
Min4 Kreeft waterzooi Por 31,20€ 34,00€
Min 4  Kreeft waterzooi met morielje Por 33,40€ 36,20€
Scampi’s 2de prijs als voorgerecht
New Min4 Krokante scampi's, Salade van mango en avocado Por 1550€ 1150 €
Min 4  Scampi Chinese wijze Por 1550€ 1150 €
Min 4  Scampi op Provengaal wijze Por 1550€ 1150 €
Min4  Scampi met curryroomsaus Por 1550€ 1150 €
Min4  Scampi met groene curry Por 1550€ 1150 €
Min 4  Scampi in een oosterse bouillon Por 1550€ 1150 €
Min 4  Scampi en St. Jacobs vruchten in een Noillysaus Por 19,40€ 1450€
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Min 4
Min 4

Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
New Min 4

Min 4
Min 4
Min 4

Min 4
Min 4
Min 4

Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4

Min 6
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4

Min 6
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WILD

Wilde eend filet
Wilde eend met groene appelen en groene peper
Wilde eend filet, gebakken cépes en aubergine

Fazantfilet
Fazant met roomsaus
Fazant met kokosnoot en curry
Fazant met gerookte eend, bospaddenstoelen saus
Fazant met paprika roomsaus
Fazant met witloof, wijnsaus of roomsaus
Fazant filet truffelroom, gebakken cantharellen

Jonge patrijs filets
Jonge patrijsfilets met appelen in roomsaus

Gefarceerde jonge patrijs met kalfszwezeriken en foie gras

Jonge patrijsfilets, boschampignons, spekjes en druiven

Bosduif filets
Bosduifborst in een krokant blad
Bosduif met Chiantiwijnsausen eekhorentjesbrood
Bosduif met gekarameliseerde ajuin of met druiven

Hertenkalf filet

Met mosterd

Met peper

Met gekarameliseerde wijnsaus
Met zwarte paddenstoelen
Met rode kool

Met zoete kruiden

Met vijgen en druiven

Kleine uitjes en balsamicoazijn
Met jeneversaus

Gember en koffiesaus sinaasappel gratin met Parmezaan kaas

Honing en koriandergranen

Luiksestroop met balsamieke azijnsaus
Veenbessaus, gebakje van peperkoek met appel
Saus met witte druiven en mini tomaat jes
Koffie-chocoladesaus

Chablis en zwarte bessensaus
Soja en gembersaus

Haas
Hazebil in wijn saus

Hazefilet met biersaus en rozijnen

Hazefilet met créolepeper of met mosterd
Hazefilet met dooierzwammen

Hazefilet in korst

Hazenfilet in een spek hoes met droge vruchten
Hazefilet Cumberlandsaus, winter vruchten

Stoofpot
Hertenkalf of wild zwijn ragout

Por
Por

por
por
por
por
por
por

Por
Por
Por

Por
Por
Por

Por
Por
Por
Por
Por
Por
Por
Por
Por
Por
Por
Por
Por
Por
Por

Por

Por

Por
por
por
por
por
por

por

Por

2100€
22,00 €

2100€
21,00 €
2260€
2190€
2290€
2500€

22,60€
2540€
22.60€

1400 €
14,00 €
1400 €

22,00€
22,00€
22,00€
22,70€
22,00€
22,00€
23,60€
22,00€
22,00€
23,60€
22,00€
19,90 €
22,60€
22,00 €
22,00€

22,00€
22,00 €

1400 €
17,70 €
17,70 €
19,20 €
19,20 €
19,20€
19,70 €

15,00 €



Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4

Min 4
Min 4
Min 4

Min 4
Min 4
Min 4
Min 4

Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4

Min 4
Min 4
Min 4
Min 4

GARNITUREN

Groenten
Courgette beignets Por
Groenten mengeling Por
Wortelen en artisjokken met walnotenolie Por
Gratin van knolselder Por
Gebakken bospaddenstoelen Por
Groenten puree: wortelen, selder, bloemkool, Broccoli, witte bonen
Ratatouille nigoise Por
rollen van aubergine Por
Pannenkoeken van kikkererwten Por
pasta
Noedels met asperge Por
Deegwaren met courgettes Por
Gebakken noedels met groenten Por
Aardappellen
Aardappelen flensjes 3x Por
Aardappelgebak met foie gras Por
Spinazie en aardappelgebak met pijnboompitten Por
Aardappelgebak met tuinkruiden, met kurkuma, met Por
basilicum
Aardappelgebak met truffels Por
Aardappelen gratin Por
Gratin van aardappelen met eekhorentjesbrood Por
Gratin van aardappelen met prei Por
Kleine aardappelen Por
Gebakken aardappelen Por
Gebakken aardappelen met foie gras Por
Aardappelpuree (natuur, olijven, sjalot) Por
Rosti Por
Rijst
Rijst met paddenstoelen Por
Rijst met fuinkruiden Por
Basmati rijst Por
Pilaf rijst Por

3,10€
400€
3,10€
280€
5,60%€

Por
3,10€
3,10€
280€

280€
280€
280€

280€
350€
200€
150€

590 €
280€
420€
280€
150€
150€
310€
150€
150€

190€
150€
150€
150€

280€
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Min 4

Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4

Min 4
Min 4
Min 4
Min 4

Min 4
Min 4
Min 4

Min 15

Min 4

Min 15

Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4

Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 4
Min 6
Min 4
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DESSERTS
DESSERTS

Warm

Chocolade blinis, kaviaar van appel met studenten haver,

Karamelsaus met zoutbloem

Verloren brioche met chocolade, vanille-ijs

Créme briilée

Créme br{ilée met peperkoek en peren stukjes

Créme briilée met zwarte bessen

Créme briilée met een chocolademousse en perenblokjes

Crumble met appel en ananas, gekruid karamelsaus
Koud

Cake met caralbe chocolade en ijs met Banyuls wijn

Créme karamel

Krokant met chocolademousse, vanille saus

Zachte amandeltaartje met ananas, exotische saus,

kokos roomijs

Oeuf g la neige op een amandelbodem

Soesjes met chocoladesaus

Sabayon met Marsala wijn

Buffet, borden

Buffet nagerechten naar keuze
Dessertbord: gebakje, taartje, fruitsalade, ijs
High tea, mini sandwich, scone, muffins enz.

Vruchten

Ananas met vanille en rum

Gekarameliseerde ananas met nogamousse, aardbeiensaus
Spies van vruchten met saus

Peren carpaccio, vanille roomijs, chocolade crumble
Krokant bladerdeeg met morellen en platte kaas,
abrikozensaus

Sinaasappel en pompelmoes salade met tuinkruiden
Fruit salade

Fruit salade met Sauternes

Rode fruitsalade, taboulé met sinaasappel
Sinaasappel salade op Turkse wijze

Salade van aardbeien, passievruchten rollade
Krokant bodem met aardbeien en een balsamieke
azijnroom

individueel

individueel
individueel
individueel
individueel

individueel
individueel

individueel
individueel

individueel

individueel

individueel

Por

Por
Por
Por
Por

Por
Por

Por  8,00€12.00 €

Por 6,00 €
Por 6,00€ 1000€

individueel
individueel

individueel

in seizoen

Por
Por
Por
Por
Por

Por
Por
Por
Por
Por
Por
Por

500€

450€
450€
500€
5,00 €

500 €
450€

Por
Por
Por
Por

Por
Por
Por

3,70€
460€
460€
450€
450€

450€
480€
580€
500€
450€
490€
4,70 €

450€
350€
450€
500€

450€
530€
450€



Glazen

Min4  Ananas, rumroom, Kokoskoekje St 450€
Min 5 Por 450€
Min5  Compote van mango, zacht amandelbiscuit, Creme briilée Por 450€
en frambozensaus
Min5  Aardbeien met abrikozensaus, speculoos, witte Por 450%€
chocolademousse
Min5  Cadillac wijn gelei, chocolade mousse, appelsienroom Por 4,60€
Min 5  Karamel en chocolademousse, peperkoek, vanillesaus Por 450%€
Min5 Champagne mousse, aardbeien Por 4,60€
Min 4  Salade van rode vruchten en nogamousse St 450€
Min 4  Salade van sinaasappel en chocolademousse St 450€
Min 4  Aardbeientaart in omgekeerde struktuur St 450€
Min5  Tiramisu Por 450€
IJs desserts
Min 4  Knappend bladerdeeg met chocolademousse en vanille roomijs Por 4,50 €
Min 6  Kontrast van chocolade, gehakte peren met cassissaus individueePor 4,80 €
Min 4  Kriek roomijs met lauwe morellen individueel Por 450€
Min 6 Krokant blad met sorbets individueel Por 450%€
Min 4  Meringue met vanille-ijs, frambozensaus individueel Por 450%€
Min 4  Soesjes met chocoladesaus Por 5,30€
Min 4  Ananassoep, rum roomijs Por 450%€
Min 4  Kopje espresso met Italiaanse koffie individueel Por 480€
Min 4  Tjstruffels, sinaasappelsaus Por 450€
ROOMIJS EN SORBETS
Roomijs zelfgemaakt met volle melk en room
Min 1Lt  Steranijs Lt 1650€
Min1Lt Koffie Lt 1650€
Min1Lt  Karamel Lt 16,50€
Min1Lt Cassata Lt 1650€
Min1Lt Cichorei Lt 1650€
Min1Lt  Chocolade fondant, melk, wit Lt 1650%€
Min1Lt  Neusje Lt 1650€
Min1Lt  Aardbei Lt 19,60€
Min1Lt  Framboos Lt 19,60€
Min 1Lt  Gianduja met studentenhaver Lt 1650€
Min1lLt Gember Lt 1650€
Min1Lt  Kriek Lt 1650€
Min1Lt  Amandelmelk Lt 1650€
Min1Lt  Mascarpone Lt 1650€
Min1Lt  Honing Lt 1650€
Min1Lt Walnoten Lt 1650€
Min1Lt  Kokosnoot Lt 1650€
Min1Lt  Noga Lt 17,80€
Min 1Lt  Sinaasappel Lt 1650€
Min 1Lt  Peperkoek Lt 1650€
Min 1Lt  Pistache nootjes Lt 1650€
Min1Lt Rum-rozijn Lt 1650€
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Min 1Lt  Saffraan met citroenschil Lt 1650€

Min1Lt  Esdoorn siroop met pijnboompitten Lt 1650€
Min1Lt  Spéculoos Lt 1650€
Min 1Lt  Jasmijnthee, Lt 1650€
Min1Lt  Earl Gray thee Lt 1650€
Min1Lt  Groene thee, Lt 1650€
Min1Lt  Truffel Lt 2640€
Min1Lt  Vanille met stokje Bourbon Lt 1650€
Min 1Lt  Vanille muntblaadjes Lt 1650€
Min 1Lt  Banyuls wijn Lt 1880€
Min 1Lt  Balsamico azijn Lt 1650€
Sorbets
Min 1Lt  Abrikoos Lt 1850€
Minl1lt Ananas L+ 1850€
Minl1lLt Zwarte bessen Lt 1750€
Min1Lt Chocolade L+ 1750€
Min1Lt  Citroen Lt 13,80€
Min1Lt Citroen basilicum L+ 18,50¢€
Min1Lt Citroen tijm Lt 1850€
Min1Lt Limoen Lt 1850€
Min 1Lt  vijgen Lt 1850%€
Min1lLt Aardbei Lt 18,50€
Min1Lt Bos aardbeien Lt 22,70€
Minl1lLt Framboos Lt 19,20€
Min1Lt Bosvruchten Lt 20,00€
Min 1Lt  Lychee Lt 1850€
Min1Lt  Mango Lt 1850€
Min 1Lt  Mojito Lt 1990€
Min 1Lt  Sinaasappel Lt 1850€
Min1Lt  Sinaasappel en banaan Lt 1850€
Min1Lt  Sinaasappel dragon Lt 1850%€
Min1Lt  Passie vrucht Lt 1850€
Min1Lt  Tiramisu Lt 1850€
Min1Lt  Schuimwijn Lt 1990€
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Reclip

raiteur Parizsie

PATISSERIE
IJSTAART 130ml per portie

CHOCOCO

Min 8 Kokosijs, cacao sorbet, chocolade blaadjes Por 450€
CONTRAST

Min 8 Chocolade en frambozenijs, meringue. Por 450%€
DIABOLO

Min 8 Roomijs vanille met muntblaadjes, aardbeiensorbet Por 450€
DIJONNAISE

Min 8  Vanille, koffie of chocolade ijs, meringue Por 450€
ESPANA

Min 8  Amandelmelk roomijs, sorbet sinaasappel, meringue Por 450€
GABRIELLE

Min 8 Karamel ijs en bosvruchten sorbet, meringue Por 450%€
MACCADAMIA

Min 8 Vanille, karamel ijs, gekarameliseerde Pekan noten Por 450€
MAYA

Min 8 Honing ijs en citroensorbet, meringue Por 450€
MIDI

Min 8 Abrikoossorbet en zwarte bessen sorbet, makaron Por 450%€
NOGA PARFAIT

Min 8 Nogaparfait, frambozensaus Por 450€

NUIT St-GEORGES
Min 8 Noga ijs en zwarte bessen sorbet, meringue Por 450€

ROUTE des EPICES
Min 8 Peperkoekijs, abrikoossorbet, peperkoek Por 450€

SICILIA
Min 8 Vanille-ijs met stukjes pistachenootjes, aardbei ijs, makarons Por 4,50 €

SPECULOOS

Min 8  Speculoos ijs met decor van melkchocolade Por 450€
TCHOCAS

Min 8 Vanille ijs met stukjes pistaches, chocolade ijs Por 450€
VALENCIA

Min 8  Sinasappel ijs met dunne chocolade blaadjes Por 450€
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Reclips

raiteur Parizsie

CHOCOLADETAARTEN

BOURBON
Min 8  Amandelbiscuit met stukjes cacaokern, crémeux van Por 450€
vanille, pure chocolade mousse
COUMAROU
Min 8 Chocoladebiscuit, chocoladeCréme Grenade, créme briilée Por 450 €
van tonka boon
CAPUCCINO
Min 10 Koffiebiscuit, bittere chocolade créme, mokka Créme Por 450€
briilée, sterke mokka siroop.
CHARLOTTE EXTRA NOIR

Min 8 Lepelbiscuit met cacaokernen, peccan noten, extra puur Por 450€
chocolade mousse.
New DIJON

Min 8 Créme de cassis gelei, chocolademousse , chocolade biscuit Por 450 €
FEUILLANTINE PRALINE '

Min 8 Chocoladecake, krokante chocolade, pralinécreme met koffie Por | g 450€
FEUILLE D' AUTOMNE :

Min 8 Amandel meringue, bitter chocolademousse Por 450€
FLEUR DE SEL

Min 8 Chocolade biscuit met karamel, puur, crémeux karamel Por 450€

met zoute boter
FORET NOIRE

Min 8 Chocoladebiscuit, chocolade Creme, slagroom, krieken. Por 450€
ISTAMBOUL

Min 8  Chocolade biscuit met stukjes pistache noten, Creme Por 450€

brilée pistache, chocolade Créme
New MANON

Min 10 Walnotenbiscuit koffie créeme, walnoten, witte chocolade glazure  Por 450 €
MARGOT

Min 8  Chocoladebiscuit,chocolade mousse met noga, kriekenconfituur Por 450€
MARQUISE AU CHOCOLAT

Min 8 Chocolade biscuit, lichte chocolademousse. Por 450 €
MARRON

Min 8  Biscuit, fondant en melkchocolade Créme, stukjes kastanjes Por 450€
ORANGETTE

Min 8 Chocolade biscuit, chocolade créme, sinaasappel créme. Por 450€
PAGODE

Min 8  Amandelbiscuit, chocoladeCréme met jasmijn, lychees Por 450€

New PASSION

Min 8 Biscuit, melkchocolademousse, citroenschil, passievruchten gelei Por 450€
SACHER TORTE

Min 10 Chocolade biscuit, abrikozen confituur Por 450€
VIENNA

Min 8 Amandelbiscuit, chocolademousse, crémeux van abrikozen Por 450€

24/09/2025



Reclip

raiteur Parizsie

Min 5

Min 8

Min 8

Min 8

Min 8

Min 8

Min 8

Min 8

Min 8

Min 8

Min 8

Min10

min 4

Min 8

Min 8

New

Min 8

New

Min 8

Min 8

Min 8

Min 8

Min 8

Min 8

TAART MET FRUITEN

Gebak van bladerdeeg
Bladerdeeggebak met aardbeien individueel St
CAPE
Biscuit, zwarte bessenmousse en perencréme Por
CARRE PIEMONTAIS
Hazelnoten dacquoise, sinaasappelconfituur, gianduja Por
5 O'CLOCK
Citroenbiscuit, Mousse van Earl grey thee, sinaasappel marmelade
FLAMBE COINTREAU
Amandel biscuit met Cointreau stroop, sinaasappel créme Por
geflambeerde meringue
LIMONCELLO
Amandelbiscuit, mascarponeroom met gekonfijte Por
citroenschil, frambozen
LINGOT
Biscuit, vanillecreme, frambozen, meringue. Por
MARIUS
Biscuit met gekonfijte sinaasappel, gelei van abrikozen en Por
aardbeien, steranijsmousse
MATCHA
Amandelbiscuit, groene thee, frambozen Por
MEDITERRANEE
Biscuit, passievruchtencréme met aardbeiengelei Por
MYRTILLIER
Amandelbiscuit, vanillecréme, blauwe bosbessen, rode vruchten.
NUIT DE CHINE
Biscuit, mousse van lychees met braambessen Por
PAVLOVA
Meringue, firamisu citroen, rode vruchten
PLAISIR
Amandelbiscuit, passievruchten mousse, compote van Por
rode vruchten
POIRES ROUGES
Zachte amandelbiscuit, perenroom, peren in rood bessensap  Por
PEANUTS

Biscuit met peanuts, abrikozenroom, karamelmousse Por

ROSALIE

Amandelbiscuit, babelutte en aardbeien mousses Por
SORRENTO

Citroenmousse en frambozen stukjes Por
St HONORE met aardbeien

Bladerdeeg en soesjes, aardbeienmousse, en aardbeien Por
TIRAMISU

Amandelbiscuit, mascarponeroom, koffie en Amaretto Por
VELOURS

Zacht amandelbiscuit met frambozen, abrikozenmousse Por
YIN-YANG

Amandelbiscuit, groene thee mousse, yuzuroom Por

460€

450€

450€

Por

450€

450€

450€

450€

450€

450€

Por

450€

450€

450€

450€

450€

450€

450€

450€

450€

450€

450€

450 =

450€

520€
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VLAAIEN
Prijs voor viaaien van 22cm 5/6p. Bestaat van 20 tot 28 cm

Divers
Min1  New Yorker cheesecake
Min1 Platte kaastaart met speculoos
New Minl Citroencréme taart met lichte meringue
New Minl Yuzucréme, sezaam nougatine
Min1  Taart tropézienne met oranjebloesem
New Minl Bretoense zanddeeg, citroen-basilicumroom, aardbeien

Appeltarten
Min1  Appeltaart met Calvados
Min1  Appeltaart met walnoten
Min1  Appeltaart met rozijnen en pijnboompitten
Min1  Gekarameliseerde appeltaart
Minl  Griekse appeltaat

Met gekookte fruiten

Min1  Meft peren en zout karamelmousse
Min1  Cheesecake met frambozen

New Minl Kriekentaart met cuberdon room
Min1  Met sinaasappel marmelade en chocolade ganache
Min1  Rabarbertaart
Min1  Ananastaart met kokos
Min1 Zwarte bessentaart
Min1  Sinaasappeltaart met amandelroom
Min1  Taart met pruimen en gember
Min1  Frangipanetaart met peren
Min1  Gekarameliseerde abrikozentaart
Min1  Tatin met mango

Met vers fruiten
Min1 Pistache biscuit met zomer vruchten en citroen
Min1  Taart met limoen amandelroom, aardbeien en frambozen
Min1  Vijgen taart met pistacheroom In seizoen
Min1  Aardbeientaart met créme briilée passievrucht
Min1  Aardbeientaart met mango
Min1  Frambozentaart met amandelroom
Min1 Verse fruittaart. Zand of bladerdeeg
Min1  Makaron deeg met rode vruchten, passievrucht gelei

Met chocolade
Min1  Chocolade creme en pistachen biscuit
Min1 Chocolademousse en karamelmousse
Min1 Chocolademousse en zwarte bessen
Min1  Chocolademousse en koffiemousse
Min1 Bladerdeeg taart met een fruitige ganache

St
St
St
St
St
St

St
St
St
St
St

St
St
St
St
St
St
St
St
St
St
St
St

St
St
St
St
St
St
St
St

St
St
St
St
St

20,00 €
20,00 €
20,00 €
22,00 €
20,00 €
22,00 €

20,00 €
20,00 €
23,00€
20,00 €
23,00€

23,00€
20,00 €
23,00€
20,00 €
19,00 €
20,00 €
23,00€
20,00 €
19,00 €
20,00 €
20,00 €
23,00€

23,00 €
23,00€
20,00 €
2350 €
20,00 €
2450 €
2250 €
22,00 €

20,00€
20,00€
20,00 €
20,00 €
20,00 €

Cake
Min1  Chocolade, sinaasappel, appel, frambozen, citroen, gember

Mini cakes blz. 5
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600 gr St 12,00 €
Carrot, Chocolade abrikozen, Engelse, vanille, vanille en chocolade stukjes




